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Willkommen in der Welt des Schnellgarens.

Danke, dass Sie uns in lhrer Kiiche willkommen heif3en.

Wir wissen, dass es oft schnell gehen muss. Deshalb haben wir die
Schnellkochtépfe Instant Pot® DuoTM Nova

entwickelt, um es Familien und Berufstatigen zu ermdéglichen, leichter und
schneller gesunde, kostliche Gerichte zu kochen.

Gemeinsam mit Kéchen, Autoren und Bloggern haben wir eine Sammlung
von Rezepten zusammengestellt, die Ihnen hoffentlich gefallen!

Wir winschen lhnen viel Spal3 beim Kochen!

et

Robert J. Wang
Grinder und Chief Innovation Officer

Laden Sie die Instant Pot App herunter

2 Ladenim
@& App Store

Nrag:]

*® Google Play

Finden Sie nutzliche Videoanleitungen, laden Sie die App herunter, oder besuchen
Sie unsere Website mit Rezepten.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogerdten missen stets grundlegende
VorsichtsmaBnahmen beachtet werden:

1. LESEN SIE VOR DEM GEBRAUCH DES GERATS DIE KURZANLEITUNG
UND ALLE ANWEISUNGEN, SICHERHEITSHINWEISE UND WARNHINWEISE.
NICHTBEACHTUNG DIESER SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN
KANN VERLETZUNGEN UND/ODER SACHSCHADEN ZUR FOLGE HABEN.

2. Verwenden Sie das Gehéuse des Instant Pot Duo Plus nur mit dem
Deckel fir den Instant Pot Duo Plus. Die Verwendung eines anderen
Schnellkochtopfdeckels kann zu Verletzungen und/oder Sachschaden fihren.
Fir das Garen ohne Druck kann der separat erhéltliche Deckel aus gehartetem
Glas von Instant Pot verwendet werden.

3. Halten Sie Kinder vom Schnellkochtopf fern, wenn dieser benutzt wird. Kinder
sollten nicht mit dem Gerét spielen.

4. Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht in einen heil3en Backofen oder auf
eine heil3e Oberflache.

5. Bewegen Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn er unter Druck steht.
6. Nutzen Sie den Schnellkochtopf nur fir den vorgesehenen Zweck.

7.  Dieses Gerat kocht mithilfe von Druck. Bei unsachgeméBem Gebrauch des
Schnellkochtopfs kann es zu Verbriihungen kommen. Vergewissern Sie sich,
dass der Schnellkochtopf richtig geschlossen ist, bevor Sie ihn aufheizen.
Beziehen Sie sich auf die Kurzanleitung.

8.  Offnen Sie den Schnellkochtopf niemals mit Gewalt. Offnen Sie ihn erst,
wenn Sie sicher sind, dass sich der Druck im Inneren vollstdndig abgebaut
hat. Beziehen Sie sich auf die Kurzanleitung.

9. Verwenden Sie Ihren Schnellkochtopf niemals ohne Zugabe von Wasser,
da andernfalls das Gerat ernsthaft beschadigt wirde.

10. Beflllen Sie den Schnellkochtopf nicht zu mehr als 2/3 seines
Fassungsvermogens. Bei der Zubereitung von Lebensmitteln, deren Volumen
sich wahrend des Kochens ausdehnt, wie Reis oder Trockengemse, darf das
Gerat maximal bis zur Hélfte gefillt werden.

11. Verwenden Sie eine geeignete Warmequelle. Beziehen Sie sich dazu auf
die Kurzanleitung.

Lesen Sie diese Anleitung bitte sorgfaltig und vollstandig durch und

_ bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf. Ein Nichtbeachten
der Sicherheitshinweise kann schwere Verletzungen oder Sachschaden
zur Folge haben.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

12. Nach dem Kochen von Fleisch mit Haut (wie Ochsenzunge), die unter
Druckeinfluss anschwellen kann, stechen Sie nicht in das Fleisch, solange
die Haut noch geschwollen ist. Sie kénnen sich Verbrennungen zuziehen.

13. Die Oberflache des Heizelements im Geh&use des Instant Pot weist nach
Gebrauch noch Restwérme auf. BerUhren Sie sie nicht.

14. Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, dass die Ventile nicht verstopft sind.
Beziehen Sie sich auf die Kurzanleitung.

15. Verwenden Sie den Schnellkochtopf niemals zum Frittieren oder Anbraten von
Speisen, wenn er unter Druck steht.

16. Nehmen Sie an den Sicherheitssystemen keinerlei Eingriffe vor, die Gber die in
der Bedienungsanleitung angegebenen Wartungsvorschriften hinausgehen.

17. Verwenden Sie nur Ersatzteile und -Zubehorteile fur Instant Pot, die zum
jeweiligen Modell gehéren. Verwenden Sie insbesondere Gehduse und
Deckel desselben Herstellers, die als kompatibel angegeben sind.

18. Nehmen Sie Geréte nicht in Betrieb, wenn Kabel oder Netzstecker beschéadigt
sind, Fehlfunktionen aufgetreten sind oder das Gerat in irgendeiner Form
beschadigt ist. Falls das Netzkabel beschéadigt ist, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

19.  AusschlieBlich fur den Hausgebrauch bestimmt. Nicht fir den gewerblichen
Gebrauch oder die Nutzung im Freien gedacht.

20. Beachten Sie, dass bestimmte Lebensmittel, wie Apfelkompott, Preiselbeeren,
Perlgraupen, Haferflocken oder andere Getreidearten, Schélerbsen, Nudeln,
Makkaroni, Rhabarber oder Spaghetti, unter Umstadnden schdumen oder
spritzen und dadurch der Dampfablass verstopft werden kann. Diese
Lebensmittel sollten nicht druckgegart werden, es sei denn, dies ist in Instant
Pot-Rezepten angegeben.

21. Halten Sie Kinder vom Schnellkochtopf fern, wéhrend dieser benutzt wird.

Lesen Sie diese Anleitung bitte sorgfaltig und vollstandig durch und

_ bewahren Sie sie zum spéateren Nachschlagen auf. Ein Nichtbeachten
der Sicherheitshinweise kann schwere Verletzungen oder Sachschaden
zur Folge haben.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

22. Verschuttete Speisen konnen schwere Verbrennungen verursachen. Im
Lieferumfang ist ein kurzes Netzkabel enthalten. Die Gefahr, dass Sie sich
darin verfangen oder dartber stolpern, ist damit geringer.

e Halten Sie das Gerat und das Netzkabel von Kindern fern.

e |assen Sie das Netzkabel nicht Gber die Kante von Tischen oder
Arbeitsplatten hangen.

e Benutzen Sie niemals eine Steckdose unter der Arbeitsplatte bzw. ein
Verlangerungskabel.

23. Trennen Sie den Instant Pot vor der Reinigung vom Stromnetz und lassen Sie
ihn abkuhlen. Lassen Sie vor dem Gebrauch alle Oberflachen gut trocknen.

24. Das Geratist nicht dazu bestimmt, mit einem externen Timer oder einem
separaten Fernbedienungssystem betrieben zu werden.

25. Tauchen Sie das Gehéause nicht in Wasser. Tauchen Sie das Kabel, den
Netzstecker oder das Gehause nicht in Flissigkeiten. Es besteht die Gefahr
eines Stromschlags.

26. Vergewissern Sie sich immer, dass der Dichtungsring vollstandig in der
Nut an der Innenseite der Dichtungsringaufnahme sitzt.

27. Schutzen Sie den Stecker vor eventuell austretenden Flissigkeiten.

BEWAHREN SIE DIESE
ANWEISUNGEN AUF.

Lesen Sie diese Anleitung bitte sorgfaltig und vollstandig durch und

_ bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf. Ein Nichtbeachten
der Sicherheitshinweise kann schwere Verletzungen oder Sachschaden
zur Folge haben.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Machen Sie sich vor dem Gebrauch dieses Gerats mit der Bedienungsanleitung vertraut, um
Verletzungen zu vermeiden.

Stromschlaggefahr. Nutzen Sie ausschlieRlich geerdete Steckdosen mit dem Gerat. Die Erdung
darf NICHT aufgehoben werden. Verwenden Sie KEINE Adapter mit dem Gerat. Verwenden Sie
KEINE Verlangerungskabel mit dem Gerat. Ein Nichtbeachten dieser Anweisungen kann zu einem
Stromschlag und/oder zum Tod flhren.

EIN NICHTBEACHTEN DER WICHTIGEN SICHERHEITSHINWEISE ODER DER ANWEISUNGEN
FUR DEN SICHEREN GEBRAUCH STELLT EINE MISSBRAUCHLICHE HANDHABUNG IHRES
GERATS DAR, DIE ZUM ERLOSCHEN IHRER GEWAHRLEISTUNG BZW. ZU SCHWEREN

Inbetriebnahme

VERLETZUNGEN FUHREN KANN.

Besondere Anweisungen zur Handhabung des Netzkabels

GemalB den Sicherheitsanforderungen ist im Lieferumfang ein kurzes Netzkabel
enthalten. Die Gefahr, dass Sie sich darin verfangen oder darlber stolpern, ist
damit geringer.

Technische Daten des Produkts

® ® @

Duo Nova Mini 3 Liter 220-240V ~50/60 Hz 700 W 3,99 kg cm: L 29,2 x B25,9 x H27,9
Duo Nova 60 5,7 Liter 220-240V ~50/60 Hz 1000 W 5,37 kg cm: L33,5xB31,0xH31,7
Duo Nova 80 8 Liter 220-240V ~50/60 Hz 1200 W 7,08 kg cm: L 37,6 x B34,3 x H36,8
Duo Nova 100 10 Liter 220-240V ~50/60 Hz 1440 W 9,5kg cm:L42,0 xB39,3xH375

Die hier aufgefihrten Modelle sind unter Umstanden nicht in allen Ldndern erhéltlich.
Eine vollstéandige Liste der GréBen und Farben finden Sie auf instantpot.co.uk.

Lesen Sie diese Anleitung bitte sorgfaltig und vollstandig durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Nachschlagen auf. Ein Nichtbeachten
der Sicherheitshinweise kann schwere Verletzungen oder Sachschaden
zur Folge haben.

s A= D> Pl

e Lesen Sie alle Wichtigen Sicherheitshinweise, bevor Sie das Gerat verwenden.

Wenn die wichtigen Sicherheitshinweise nicht gelesen und befolgt werden,
kann dies zu Schaden am Gerét, Sach- oder Personenschaden fihren.

e Verwenden Sie das Gehause des Instant Pot Duo Nova nur mit dem
Deckel fir den Instant Pot Duo Nova. Die Verwendung eines anderen
Schnellkochtopfdeckels kann zu Verletzungen und/oder Sachschaden fihren.

e Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial und Zubehér aus dem Inneren
und der Umgebung des Gerats.

o Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Oberflache, abseits von
brennbaren Materialien und fremden Warmequellen.

e Belassen Sie die Warnaufkleber auf dem Deckel des Geréts und das
Typenschild auf der Rickseite des Gehauses.

e Befolgen Sie die Anweisungen zur Pflege, Reinigung und Lagerung,
um das Gerat vor dem ersten Gebrauch zu reinigen.

AVORSICHT

Stellen Sie das Gerat niemals auf eine Herdplatte. | Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
Durch die Hitze einer fremden Warmequelle wird Halten Sie das Dampfablassventil und die
das Gerat beschadigt. Ventilabdeckung (Verstopfungsschutz) auf
dem Geratedeckel stets frei.

<4 = D> P
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Produkt, Teile und Zubehor Produkt, Teile und Zubehor

Schnellkochtopf Duo Nova 3, 6, 8 und 10 Liter Innentopf

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Instant Pot Duo Nova, dass alle
Teile vorhanden sind.

Oberseite des Deckels

Dampfablassventil h%m Dot Innentopf aus Edelstahl
& @

Schwimmerventil

Schnellabdampfknopf

Griff
Markierung (Deckelstellung) Unser Tipp: Der Deckel ist mit Deckelhaltern versehen, die
perfektin die Griffe an der linken und rechten Seite des
Deckelhalter Gehauses passen, um lhre Arbeitsflache trocken zu halten!
Gehéause

Verriegelungsstift Rand fiir Kondenswasser

Silikonkappe Schwimmerventil

AuBerer Topf

Ventilabdeckung (Verstopfungsschutz)

Topfgriffe

Dampfablassréhrchen

(unter der Ventilabdeckung)

Heizelement
Hochdruckventil S~ — e e e e e e e e e e e e e =

(innen)

(nur bei 10-Liter-Ausfihrung)

Dichtungsringaufnahme Bedienkonsole

Dichtungsring .
Buchse am Gehéause

- e e = e = = = = = = ==

(Rickseite)

ololo)
OOO [ ]
Q000PO

Das Hochdruckventil ist ein Sicherheitsmechanismus, iber den nur bei Bedarf GbermaRiger Druck
abgebaut wird. Um Verletzungen zu vermeiden, beriihren Sie das Hochdruckventil nicht wahrend
des Betriebs!.

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen. Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.
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Produkt, Teile und Zubehor

Zubehor

Dichtungsringe (2)
(1 im Deckel angebracht)

Dampfeinsatz mit Griffen
(nur bei 5,7-, 8- und 10-Liter-Ausfiihrungen)

&

2 abnehmbare Netzkabel
(EU und GB)

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.

Auffangbehélter
fir Kondenswasser

Dampfeinsatz
(nur bei 3-Liter-Ausfiihrung)
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Bedienkonsole

ﬂ Instant Pot...... m
Soup I I Rice

Broth [(-9] @ »& EﬂX
- fﬁ -

S — —
'\S/Iteat ! "- . —" ' Multigrain
ca [Normall ®
Bean Less [MIiEN) More i
Chili Pressure  Low Porridge
© - . 5

Poultry — + Steam

- -
- - -

g2
o
22

a Display

Die Statussymbole zeigen den Status des Schnellkochtopfs wie unten
beschrieben an.

Der Timer zeigt die verbleibende Zeit im Modus ,Delay Start” (Zeitversetztes
Garen), die verbleibende Garzeit bzw. die verstrichene Zeit (in Stunden und
Minuten) im Modus ,Keep Warm" (Warmhalten) an. Das Display zeigt auch
die oben beschriebenen Statusmeldungen an.

Less - Normal - More zeigt die fir ein Smart-Programm gewéhlte Garzeit
oder Temperatur an.

Die Anzeige fur die Druckstufe zeigt die fir das Smart-Programm gewéhlte
Druckstufe an.

e Tasten zum Einstellen der Smart-Programme

Tasten —=/+: Zum Einstellen von ,Delay Start” (Zeitversetztes Garen),
Garzeit und Dauer der Funktion ,Keep Warm” (Warmhalten).

Druckstufe: Zum Wechseln zwischen den Druckstufen ,Low” (Niedrig)
und ,High” (Hoch).

Keep Warm" (Warmhalten): Zum Aktivieren oder Deaktivieren der
Option ,Keep Warm" (Warmhalten).

«4=rr



Bedienkonsole

.Delay Start" (Zeitversetztes Garen): Zum Aktivieren der Option ,Delay
Start” (Zeitversetztes Garen).

Die LED-Anzeigen zeigen das gewahlte oder aktive Smart-Programm
sowie die gewahlten Optionen.

,Cancel" (Abbrechen): Durch Drlcken der Taste ,Cancel” (Abbrechen)
gelangen Sie jederzeit wieder in den Standby-Modus.

Siehe Einstellungen der Smart-Programme, um weitere Informationen zu erhalten.

e Smart-Programme

Schnellkochen (Druckgaren)

e ,Soup/Broth" (Suppe/Brihe)

Meat/Stew" (Fleisch/Eintopf)

,Bean/Chili" (Bohnen/Chili)

JPoultry” (Gefligel) (nicht bei der 3-Liter-Ausfihrung des Duo Nova)
JRice" (Reis)

.Multigrain” (Mehrkorn) (nicht bei der 3-Liter-Ausfiihrung des Duo Nova)
Porridge

,Steam” (Dampfgaren)

,Pressure Cook” (Druckgaren)

Garen ohne Druck

e Slow Cook" (Schongaren)
e  Sauté" (Sautieren)

e Yogurt” (Joghurt)

e Keep Warm" (Warmhalten)

° Statussymbole

I@' Aufheizen lauft

'@' Schnellkochen (Druckgaren) lauft

@ ,Keep Warm" (Warmhalten) aktiviert/deaktiviert

[ﬂ Ton Ein
[ﬂx Ton Aus

uw ld4= P> Pl

Einstellungen der Smart-Programme

Einstellen und Speichern der Druckgartemperatur

Waéhlen Sie ein Druckgar-Smart-Programm aus und driicken Sie dann die Taste
.Pressure Level” (Druckstufe), um zwischen den Stufen ,High” (Hoch, 70-80 kPa)
und ,Low” (Niedrig, 40-50 kPa) umzuschalten.

Hinweis: Ein héherer Druck fihrt zu einer hbheren Gartemperatur.

Wenn der Garvorgang beginnt, wird die gewahlte Druckstufe gespeichert und
bei der ndchsten Auswahl des Smart-Programms erneut aufgerufen.

Die Gartemperatur kann wahrend des Druckgarens jederzeit durch Driicken
der Taste ,Pressure Level” (Druckstufe) angepasst werden. Die nach Beginn des
Garvorgangs vorgenommenen Einstellungen werden jedoch nicht gespeichert.

Einstellen und Speichern der Druckgarzeit

Wahlen Sie ein Druckgar-Smart-Programm und drlicken Sie dann erneut die
Smart-Programme-Taste, um zwischen den Optionen Less, Normal und More
fur kirzere, normale und langere Garzeiten zu wechseln.

Verwenden Sie gegebenenfalls die Tasten = / +, um die Zeit weiter individuell
anzupassen.

Wenn der Garvorgang beginnt, werden lhre Anpassungen gespeichert und bei
der ndchsten Auswahl des Smart-Programms erneut aufgerufen.

Die Garzeit kann wahrend des Druckgarens jederzeit angepasst werden. Die nach
Beginn des Garvorgangs vorgenommenen Einstellungen werden jedoch nicht
gespeichert.

Einstellen und Speichern der Temperatur beim Garen ohne Druck

Wahlen Sie ein Smart-Programm fur das Garen ohne Druck aus und dricken Sie
dann erneut die Smart-Programm-Taste, um zwischen den Optionen Less, Normal
und More flr eine niedrigere, normale und héhere Gartemperatur zu wechseln.

Wenn der Garvorgang beginnt, wird die Temperaturstufe gespeichert und bei der
nachsten Auswahl des Smart-Programms erneut aufgerufen.

Die Gartemperatur kann wahrend des Garens ohne Druck jederzeit durch Dricken
der Smart-Programm-Taste angepasst werden. Die nach Beginn des Garvorgangs
vorgenommenen Einstellungen werden jedoch nicht gespeichert.
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Einstellungen der Smart-Programme

Einstellen und Speichern der Zeit fiir das Garen ohne Druck

Waéhlen Sie ein Smart-Programm fur das Garen ohne Druck aus und verwenden
Sie dann die Tasten =/ 4, um die Garzeit anzupassen.

Die Garzeit kann wahrend des Garens ohne Druck jederzeit angepasst werden.
Die nach Beginn des Garvorgangs vorgenommenen Einstellungen werden
jedoch nicht gespeichert.

Abbrechen und Standby-Modus

Wenn das Gerét angeschlossen, jedoch nicht in Betrieb ist, erscheint auf dem
Display ,OFF" (AUS), um den Standby-Modus anzuzeigen.

Durch Betatigen der Taste ,Cancel” (Abbrechen) kdnnen Sie ein Smart-Programm
jederzeit abbrechen. Das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurlck.
Ton ein-/ausschalten

[q Ton Ein: Halten Sie im Standby-Modus die Taste + gedrlckt, bis auf dem
Display ,S ON" (Ton Ein) erscheint.

I:GX Ton Aus: Halten Sie im Standby-Modus die Taste — gedriickt, bis auf dem
Display ,S OFF" (Ton Aus) erscheint.

Hinweis: Akustische Sicherheitswarnungen (Piepténe) kénnen nicht ausgeschaltet werden.

Einstellen der Temperatureinheit: Celsius und Fahrenheit

Dricken Sie zweimal gleichzeitig die Tasten — und +. Die voreingestellte
Temperatureinheit wird angezeigt.

Drlcken Sie wiederholt die Taste +, um zwischen °C und °F zu wechseln.

Hinweis: Die Temperatur wird nur im Smart-Programm ,Sous Vide” (Vakuumgaren)
angezeigt.

Einstellen des Timers fur zeitversetztes Garen

Das zeitversetzte Garen kann auf mindestens 10 Minuten oder maximal 24 Stunden
eingestellt werden.

1. Wahlen Sie ein Smart-Programm aus und &ndern Sie die Einstellungen wie
gewdlnscht. Dricken Sie anschlieBend ,Delay Start” (Zeitversetztes Garen).

Hinweis: Nachdem ,Delay Start” (Zeitversetztes Garen) ausgewahlt wurde, besteht
keine Méglichkeit, zu den Gareinstellungen zuriickzukehren. Driicken Sie zum Offnen
der Smart-Programm-Einstellungen ,Cancel” (Abbrechen) und geben Sie eine neue
Auswahl ein.

v A= PPl

Einstellungen der Smart-Programme

2. Wenn das Stundenfeld blinkt, verwenden Sie die Tasten — / +, um die
Verzégerungszeit einzustellen. 02:00 zeigt beispielsweise an, dass der
Garvorgang nach 2 Stunden startet.

3. Drlcken Sie erneut ,Delay Start”, um zum Minutenfeld zu wechseln, und
gehen Sie dann wie beim vorherigen Schritt vor.

4. Der Timer startet automatisch nach 10 Sekunden und die angezeigte Zeit
lduft ab.

5. Nach Ablauf der Startverzégerung beginnt das Smart-Programm und das
Display zeigt ,On" (Ein) an. Bei den Smart-Programmen ,Sauté” (Sautieren),
,Sous Vide" (Vakuumgaren) und ,Yogurt” (Joghurt) ist zeitversetztes Garen
nicht verfligbar.

Automatisches Warmhalten von Speisen nach dem Garen

Die Option ,Keep Warm"” (Warmhalten) schaltet sich nach dem Garen mit allen
Smart-Programmen auBer ,Sauté” (Sautieren), ,Sous Vide" (Vakuumgaren) und
LYogurt” (Joghurt) automatisch ein.

Nach Beginn des automatischen Warmhaltens zeigt der Timer die verstrichene
Zeit von 00:00 bis zu 10 Stunden an.

Um das automatische Warmhalten auszuschalten, driicken Sie die Taste ,Keep
Warm" (Warmbhalten). Die LED Uber der Taste wird abgedunkelt, um anzuzeigen,
dass die Funktion ausgeschaltet ist.

Aufwarmen oder langeres Warmhalten von Speisen

Waéhlen Sie im Standby-Modus ,Keep Warm” (Warmbhalten). Driicken Sie erneut
Keep Warm”, um zwischen den Optionen Less, Normal und More fir niedrigere,
normale und héhere Warmhaltetemperaturstufen zu wechseln.

Stellen Sie die gewlinschte Warmhaltezeit mit den Tasten =/ + auf bis zu 99
Stunden und 50 Minuten ein.

Das Warmhalten startet automatisch nach 10 Sekunden.

Wenn das Warmhalten abgeschlossen ist, zeigt das Display ,End” (Ende) an.

<4 = D> P
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Einstellungen der Smart-Programme

Zurlicksetzen der Smart-Programme auf die Werkseinstellungen

Zurlcksetzen einzelner Smart-Programme

Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, halten Sie eine Smart-
Programm-Taste gedrickt, bis das Gerat in den Standby-Modus zurtickkehrt
und ,OFF" (Aus) anzeigt.

Druckstufe, Garzeit und Temperatur des Smart-Programms werden auf die
Werkseinstellung zuriickgesetzt.

Zurlicksetzen aller Smart-Programme
Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, halten Sie ,Cancel” (Abbrechen)
gedrickt, bis das Gerat piept.

Druckstufen, Garzeiten und Temperaturen aller Smart-Programme werden auf die
Werkseinstellungen zurlickgesetzt.

Statusmeldungen
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Zeigt an, dass sich das Geréat im Standby-Modus befindet.

Zeigt an, dass der Deckel des Schnellkochtopfs nicht richtig
angebracht ist.

Zeigt an, dass sich das Gerat in der Vorheizphase befindet.

Zeigt das Smart-Programm ,Rice” (Reis) an.

Zeigt an, dass sich das Smart-Programm ,Yogurt” (Joghurt)
im Zyklus Pasteurisieren befindet - d. h. das Smart-Programm
JYogurt” (Joghurt) ist auf ,More" (Ladnger) gestellt.

Zeigt an, dass das Smart-Programm ,Sauté" (Sautieren)
die Gartemperatur erreicht hat und Lebensmittel in den
Innentopf gegeben werden kdnnen.

Zeigt eine der folgenden Moglichkeiten an:

e Wird ,Delay Start" (Zeitversetztes Garen) gewahlt, zéhlt
der Timer abwarts, bis das Smart-Programm beginnt.

e Wenn ein Smart-Programm l&uft, zeigt der Timer
die verbleibende Garzeit des Smart-Programms an.

e Wird ,Keep Warm" (Warmhalten) gewahlt, wird die
Dauer der Warmbhaltezeit angezeigt.

Zeigt an, dass ein Smart-Programm beendet wurde.

Zeigt an, dass das Gerat aufgrund unzureichender
Flussigkeit Gberhitzt. Weitere Informationen siehe unter
Beseitigen von Stérungen.

Zeigt an, dass ein Fehler aufgetreten ist. Weitere
Informationen Uber Fehlercodes siehe unter Beseitigen

von Stérungen.
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Reinigung vor dem ersten Gebrauch

Nehmen Sie den Innentopf aus dem Gehéause und reinigen Sie ihn mit heiBem
Wasser und Geschirrspllmittel. Spilen Sie mit warmem, klarem Wasser nach und
trocknen Sie die AuBBenseite des Innentopfes mit einem weichen Tuch ab.

Hinweis: Der Innentopf ist spllmaschinenfest.

Wischen Sie das Heizelement mit einem weichen Tuch ab, um etwaige
Verpackungsreste zu entfernen, bevor Sie den Innentopf wieder in das Gehause
einsetzen.

Hinweis: Achten Sie vor der Verwendung immer darauf, dass das Heizelement sauber und
trocken ist, bevor Sie den Innentopf in das Gehéduse einsetzen. Andernfalls wird das Gerat
mdoglicherweise beschéadigt.

Der Innentopf ist unerlasslich fir die Produktsicherheit. Lebensmittel mussen
in den Innentopf und dirfen nicht direkt in das Gehause gegeben werden.

Um Verletzungen oder Schaden am Gerat zu vermeiden, ersetzen Sie einen
verformten oder beschadigten Innentopf. Verwenden Sie ausschlieBlich einen
fur dieses Modell zugelassenen Instant Pot Innentopf.

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.

AVORSICHT Um Verletzungen und/oder Sachschaden sowie Schaden am Gerat vorzubeugen,

geben Sie keine Lebensmittel oder Flussigkeiten in das Gehause.

_ Fillen Sie den Innentopf nur bis zur Markierung PC MAX — 2/3 (Hochststand flr
Druckgaren) im Innentopf.

Gehen Sie beim Garen und Abdampfen von Lebensmitteln wie Apfelmus, Preiselbeeren, Perlgraupen,
Haferflocken, Schélerbsen, Nudeln etc. extrem vorsichtig vor, da diese unter Umstanden schaumen
oder spritzen kénnen und das Dampfablassréhrchen und/oder das Dampfablassventil dadurch verstopft.
Flllen Sie den Innentopf beim Garen dieser Lebensmittel nur bis zur Markierung — 1/2.

20 d4=ppl

Ubersicht der Druckregelfunktionen

Deckel fur das Schnellkochen (Druckgaren)

Der mitgelieferte Edelstahldeckel ist fir die meisten Garvorgange notwendig
und fur das Schnellkochen (Druckgaren) unerlésslich. Achten Sie immer darauf,
den Schnellkochtopfdeckel des Duo Nova mit dem Gehause des Duo Nova zu
verwenden.

Ist das Gerat an den Netzstrom angeschlossen, spielt es eine kurze Melodie ab,
wenn der Deckel gedffnet bzw. geschlossen wird.

Offnen und Entfernen des Deckels
Fassen Sie den Deckelgriff und drehen Sie ihn nach links, um das v Symbol
auf dem Deckel und das wa Symbol auf dem Rand des Gehauses aufeinander

auszurichten. Nehmen Sie den Deckel anschlieBend nach oben vom Gehause ab.

SchlieBen des Deckels

Richten Sie das v Symbol auf dem Deckel und das wa Symbol auf dem Gehéuse
aufeinander aus und setzen Sie den Deckel auf. Drehen Sie den Deckel nach
rechts, bis das v Symbol auf dem Deckel und das a & Symbol auf dem Gehause

aufeinander ausgerichtet sind.

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.
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Ubersicht der Druckregelfunktionen

Der Schnellkochtopfdeckel wird fir bequemes Druckgaren automatisch
abgedichtet. Allerdings ist er im geschlossenen Zustand nicht verriegelt. Der
Deckel kann wahrend des Vorheizens entfernt werden, aber wird verriegelt,
sobald der Schnellkochtopf unter Druck steht.

Informationen zum Druckaufbau und Druckabbau finden Sie unter Ubersicht
der Druckregelfunktionen - Schwimmerventil.

_ Entfernen Sie niemals den Deckel, wenn sich das Schwimmerventil in der oberen
Stellung befindet.

| AVORSICHT | Prifen Sie vor jedem Gebrauch des Geréats den Deckel auf Schaden und
Ubermafigen Verschleil3.

Verwenden Sie das Gehause des Instant Pot Duo Nova nur mit dem Deckel fir
den Instant Pot Duo Nova. Die Verwendung eines anderen Schnellkochtopfdeckels
kann zu Verletzungen und/oder Sachschaden fiihren.

Schnellabdampfknopf

Der Schnellabdampfknopf steuert das Dampfablassventil, damit Sie das Gerat
nach Wunsch verriegeln und abdampfen kénnen.

Genaue Angaben zum sicheren Abdampfen finden Sie unter Abdampfen des
Gerats (Abdampfmethoden).

Schnellabdampfknopf

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.
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Ubersicht der Druckregelfunktionen

Dampfablassventil

Das Dampfablassventil sitzt locker auf dem @
Dampfablassrohrchen. Wenn das Gerét Druck ablasst, /
entweicht der Dampf oben aus dem Dampfablassventil. .

Das Dampfablassventil ist ein wesentlicher Bestandteil
der Produktsicherheit und notwendig fur

das Schnellkochen (Druckgaren). Es muss vor

dem Gebrauch angebracht und regelmaBig

gereinigt werden.

Entfernen des Dampfablassventils

Ziehen Sie das Dampfablassventil vom Dampfablassréhrchen ab.

Das Dampfablassventil muss vor dem Gebrauch des Gerats angebracht werden.
Es sollte nur zur Reinigungszwecken entfernt, aber haufig gereinigt werden.

Anbringen des Dampfablassventils
Setzen Sie das Dampfablassventil auf das Dampfablassréhrchen auf und driicken
Sie es fest nach unten.

Das Dampfablassventil sitzt locker auf dem Dampfablassrohrchen, wenn es
korrekt angebracht wurde. Es sollte jedoch nicht abfallen, wenn der Deckel
umgedreht wird.

Entfernen Anbringen

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.

_ Bedecken oder blockieren Sie niemals das Dampfablassventil.
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Ubersicht der Druckregelfunktionen

Ventilabdeckung (Verstopfungsschutz)

Die Ventilabdeckung verhindert ein Aufsteigen von Lebensmittelstiicken durch
das Dampfablassrohrchen und unterstitzt somit die Druckregulierung.

Als integraler Bestandteil der Produktsicherheit muss die Ventilabdeckung
vor dem Gebrauch angebracht und regelmalig gereinigt werden.

Entfernen der Ventilabdeckung

Halten Sie den Deckel wie ein Lenkrad fest und dricken Sie fest mit den Daumen
gegen die Seite der Ventilabdeckung (in Richtung Deckelseite und nach oben),
bis sie aus den Einsatzen darunter herausspringt.

Aufsetzen der Ventilabdeckung
Setzen Sie die Ventilabdeckung auf die Einsatze auf und dricken Sie sie nach
unten, bis sie einrastet.

Versuchen Sie nicht, den Schnellkochtopf ohne aufgesetzte Ventilabdeckung
zu verwenden.

Entfernen

Einsetzen

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatsédchlichen Produkt abweichen.
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Ubersicht der Druckregelfunktionen

Dichtungsring

Wenn der Schnellkochtopfdeckel geschlossen ist, Entfernen
erzeugt der an der Unterseite des Deckels angebrachte
Dichtungsring eine luftdichte Abdichtung zwischen
Deckel und Gehause.

Der Dichtungsring muss vor dem Gebrauch eingesetzt
und sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Beim Gebrauch des Gerats darf nur ein Dichtungsring
in den Deckel eingesetzt sein. Verwenden Sie einen
Dichtungsring fir sti3e und den anderen fir herzhafte
Gerichte.

Dichtungsringe kénnen sich mit der Zeit dehnen. Als
integraler Bestandteil der Produktsicherheit sollte der
Dichtungsring alle 12 bis 18 Monate ausgetauscht
werden, oder friher, wenn er gedehnt, verformt oder
beschadigt ist.

Entfernen des Dichtungsrings

Fassen Sie den Rand des Silikons und ziehen Sie den
Dichtungsring aus der runden Dichtungsringaufnahme
aus Edelstahl heraus.

Wenn der Dichtungsring entfernt wurde, prifen Sie die
Aufnahme dahingehend, ob sie sicher, mittig im Deckel
und ringsherum auf gleicher Hohe sitzt. Versuchen Sie
niemals, eine verformte Dichtungsringaufnahme selbst zu
reparieren.

Einsetzen des Dichtungsrings
Legen Sie den Dichtungsring auf die Aufnahme und dricken Sie ihn hinein.
Dricken Sie den Dichtungsring fest nach unten, um ein Verziehen zu vermindern.

Wenn der Dichtungsring ordnungsgeméal eingesetzt wurde, sitzt der gesamte
Dichtungsring fest hinter der Dichtungsringaufnahme. Beim Umdrehen des
Deckels sollte er nicht herausfallen.

Unser Tipp: Silikon ist porés und kann starke Aromen oder bestimmte
Geschmacksnoten annehmen. Halten Sie zusatzliche Dichtungsringe bereit,
um die Ubertragung dieser Aromen und Geschmacksnoten von einem Gericht
auf ein anderes zu beschrénken. Besuchen Sie unseren Shop und verwenden
Sie beim Garen Farbcodes.

AVORSICHT Uberpriifen Sie den Dichtungsring vor jedem Gebrauch auf Schnitte, Verformungen

und den korrekten Sitz. Verwenden Sie keine gedehnten oder beschadigten
Dichtungsringe. Verwenden Sie nur zugelassene Instant Pot Dichtungsringe. Ein Nichtbeachten dieser
Anweisungen kann das Austreten von Lebensmitteln und somit Verletzungen oder Sachschaden zur
Folge haben.
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Ubersicht der Druckregelfunktionen

Schwimmerventil

Das Schwimmerventil zeigt an, ob das Gerat unter Druck steht. Es kann zwei
Stellungen einnehmen.

Unter Druck Nicht unter Druck
Das Schwimmerventil Das Schwimmerventil
ragt deutlich Gber die ist nach unten gesunken.
Oberflache des Deckels hinaus.

Schwimmerventil und Silikonkappe verhindern gemeinsam, dass der unter
Druck stehende Wasserdampf austritt. Diese Teile missen vor jedem Gebrauch
angebracht und sollten nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Entfernen des Schwimmerventils vom Deckel

Legen Sie einen Finger auf die flache Oberseite des Schwimmerventils und
drehen Sie den Deckel um. Entfernen Sie die Silikonkappe vom unteren Ende
des Schwimmerventils.

Entfernen Sie das Schwimmerventil von der Oberseite des Deckels. Bewahren
Sie das Schwimmerventil und die Silikonkappe auf.

Oberseite Unterseite

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.
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Ubersicht der Druckregelfunktionen

Einsetzen des Schwimmerventils

Stecken Sie das schmale Ende des Schwimmerventils in das dafir vorgesehene
Loch an der Oberseite des Deckels. Legen Sie einen Finger auf die flache
Oberseite des Schwimmerventils und drehen Sie den Deckel um. Stecken

Sie die Silikonkappe fest auf das untere Ende des Schwimmerventils.

Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht, ohne zuvor Schwimmerventil
und/oder Silikonkappe am Schnellkochtopfdeckel einzusetzen.

_ Befindet sich das Schwimmerventil in der oberen Stellung, steht der Inhalt des Geréats
unter duRerst hohem Druck. Entfernen Sie in diesem Zustand niemals den Deckel.
Der gesamte Druck muss abgebaut werden und das Schwimmerventil muss sich in der unteren
Stellung befinden. Weitere Informationen zum Ablassen von Druck finden Sie unter Abdampfen des
Gerits (Abdampfmethoden). Ein Nichteinhalten dieser Anweisungen kann zu Sachschaden und/oder
Verletzungen fihren.

Auffangbehalter fiir Kondenswasser

Der Auffangbehalter fir Kondenswasser befindet sich an der Rickseite

des Gehduses und sammelt Uberschissiges Kondenswasser am Rand fur
Kondenswasser. Der Auffangbehalter muss vor dem Garen angebracht werden
und sollte nach jedem Gebrauch geleert und gespult werden.

Entfernen des Auffangbehiélters fiir Kondenswasser

Ziehen Sie den Auffangbehalter weg vom Gehause; ziehen Sie ihn dabei nicht
nach unten. Beachten Sie die Erhohungen am Gehause und die Schlitze am
Auffangbehélter.

Anbringen des Auffangbehélters fiir Kondenswasser

Richten Sie die Schlitze am Auffangbehélter und die Erhéhungen an der Rickseite
des Gehduses aufeinander aus und schieben Sie den Auffangbehélter in die
korrekte Position.

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.
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Einfihrung in das Schnellkochen (Druckgaren)

Beim Schnellkochen (Druckgaren) wird der Siedepunkt von Wasser mittels
Dampfdruck auf Gber 100 °C gebracht. Diese energieeffiziente Garmethode
ist die schnellste Moglichkeit, eine Vielzahl beliebter Speisen zu kochen.

Schnellkochtépfe durchlaufen beim Schnellkochen (Druckgaren) drei Phasen:

1. Vorheizen und Druckaufbau

Zehn Sekunden, nachdem Sie die letzten Einstellungen gewahlt haben, zeigt das
Gerat ,On" (Ein) an und signalisiert so, dass das Vorheizen begonnen hat. Beim
Vorheizen des Gerats verdampft die Flussigkeit im Innentopf zu Dampf. Sobald
sich gentigend Dampf im Innentopf entwickelt hat, springt das Schwimmerventil
in die obere Stellung und verriegelt den Deckel des Schnellkochtopfs, damit die
Sicherheit beim Garen gewahrleistet ist.

Wenn das Schwimmerventil in die obere Stellung springt, dichtet die Silikonkappe
am unteren Ende des Schwimmerventils (an der Unterseite des Deckels) die
Garkammer (den Innentopf) ab. Dadurch kann der Druck weiter steigen. Ein
hoherer Druck bedeutet eine hdhere Gartemperatur.

Esist normal, dass beim Vorheizen etwas Dampf durch das Schwimmerventil
austritt. Sollten Sie jedoch feststellen, dass am Rand des Deckels Dampf
austritt, driicken Sie ,Cancel” (Abbrechen) und beachten Sie die Hinweise
unter Beseitigen von Stérungen.

Hinweis: Wie schnell sich der Druck in Ihrem Gerét aufbaut, hdngt von einer Reihe von
Faktoren ab, wie dem Volumen der Lebensmittel und der Flissigkeit.

2. Gar-

Nachdem das Schwimmerventil nach oben gestiegen ist, bendtigt das Gerét
ein paar Minuten, um ausreichend Druck aufzubauen. Sobald die erforderliche
Druckstufe erreicht wurde, beginnt der Garvorgang. Die Anzeige wechselt
von ,,0On” (Ein) zum Countdown-Timer fur das Garen, der im Format HH:MM
(Stunden:Minuten) die Garzeit anzeigt.

Die Einstellungen der Smart-Programme (z. B. Garzeit, Temperatur und/

oder Druckstufe sowie Aktivierung/Deaktivierung der automatischen
Warmhaltefunktion) kénnen jederzeit wahrend des Garvorgangs angepasst
werden. Weitere Informationen siehe unter Einstellungen der Smart-Programme.

Garen mit dem Duo Nova
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3. Abdampfen
Befolgen Sie nach Abschluss des Schnellkochens (Druckgarens) die Anweisungen
in Ihrem Rezept fir das Abdampfen.

Wenn nach Beenden des Garvorgangs das automatische Warmhalten aktiviert ist,
zahlt der Timer von 00:00 bis zu einer Dauer von 10 Stunden aufwérts. Andernfalls
kehrt das Gerat in den Standby--Modus zurlick und zeigt ,End” (Ende) an.

Hinweis: Abkihlen und Abdampfen des Geréats erfolgen schneller, wenn das automatische
Warmhalten deaktiviert ist.

Weitere Informationen zum Ablassen von Druck nach dem Garen finden Sie unter
Abdampfen des Geriats (Abdampfmethoden).

_ Befindet sich das Schwimmerventil in der oberen Stellung, steht der Inhalt des

Gerats unter auRerst hohem Druck. Entfernen Sie niemals den Deckel, wenn sich
das Schwimmerventil noch in der oberen Stellung befindet. Der gesamte Druck muss abgebaut
werden und das Schwimmerventil muss sich in der unteren Stellung befinden, bevor der Deckel
entfernt wird. Versuchen Sie niemals, den Deckel mit Gewalt zu 6ffnen. Ein Nichteinhalten dieser
Anweisungen kann zu Sachschaden und/oder Verletzungen flihren.
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Abdampfen des Gerdts (Abdampfmethoden)

Folgen Sie stets den Anweisungen im Rezept, um den Druck abzubauen.

Obere Stellung (Verriegeln) Untere Stellung (Abdampfen)

Langsames Abdampfen

Lassen Sie den Schnellabdampfknopfin der oberen Stellung (Verriegeln).
Wahrend die Temperatur im Gerat sinkt, nimmt der Druck im Geréat langsam ab.

Die zum Abdampfen benétigte Zeit hangt vom Volumen und der Art der
verwendeten Lebensmittel und FlUssigkeiten ab. Das Schwimmerventil sinkt nach
unten in den Deckel, wenn das Gerat nicht mehr unter Druck steht.

HINWEIS Nutzen Sie die langsame Abdampfmethode nach dem Garen sehr starkehaltiger
Lebensmittel (z. B. Suppen, Eintdpfe, Chilis, Nudeln, Haferflocken und Congee) oder
nach dem Garen von Lebensmitteln, deren Volumen sich wahrend des Garens ausdehnt (z. B. Bohnen
und Getreide).

Schnellabdampfen

Dricken Sie den Schnellabdampfknopf in die untere Stellung (Abdampfen), bis er
einrastet.

Wenn er gedrickt ist, wird oben am Dampfablassventil kontinuierlich Dampf
abgelassen.

Hinweis: Dampf kann mehr oder weniger transparent sein, verursacht jedoch stets Larm!

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.

AVORSICHT | Der tber das Dampfablassventil austretende Dampf ist heil3. Halten Sie niemals

Hande, Gesicht oder ungeschiitzte Haut iber das Dampfablassventil, wenn Druck
abgelassen wird.
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Abdampfen des Gerdts (Abdampfmethoden)

Das Schwimmerventil sinkt nach unten in den Deckel, wenn das Gerat nicht mehr
unter Druck steht.

Falls es beim Abdampfen spritzt, stellen Sie den Schnellabdampfknopf auf die
obere Stellung (Verriegeln) zurtick. Der Schnelldampfknopf springt zurlck in die
obere Stellung (Verriegeln). Das Abdampfen wird angehalten. Warten Sie ein paar
Minuten, bevor Sie es nochmal mit dem Schnellabdampfen versuchen. Spritzt es
erneut, verwenden Sie die langsame Abdampfmethode, um den verbleibenden
Druck sicher abzubauen.

HINWEIS Nutzen Sie die schnelle Abdampfmethode nicht nach dem Garen sehr starkehaltiger
Lebensmittel (z. B. Eintdpfe, Chilis, Nudeln und Congee) oder beim Garen von
Lebensmitteln, deren Volumen sich wahrend des Garens ausdehnt (z. B. Bohnen und Getreide).

Langsames Abdampfen in 10 Minuten

Lassen Sie den Schnellabdampfknopf nach Ende des Garvorgangs 10 Minuten
lang in der oberen Stellung (Verriegeln). Dricken Sie den Schnellabdampfknopf
anschlieBend in die untere Stellung (Abdampfen), bis er einrastet. Wenn er
gedrickt ist, wird oben am Dampfablassventil kontinuierlich Dampf abgelassen.

Falls es beim Abdampfen spritzt, stellen Sie den Schnellabdampfknopf auf die
obere Stellung (Verriegeln) zurtick. Warten Sie weitere 5 Minuten, bevor Sie es
nochmal mit dem Schnellabdampfen versuchen. Spritzt es erneut, verwenden Sie
die langsame Abdampfmethode, um den verbleibenden Druck sicher abzubauen.

Die Abbildungen dienen nur zur lllustration und kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen.

«4Aa=rrl



Abdampfen des Gerdts (Abdampfmethoden)

_ Befindet sich das Schwimmerventil in der oberen Stellung, steht der Inhalt des

Gerats unter auerst hohem Druck. Entfernen Sie niemals den Deckel, wenn sich
das Schwimmerventil noch in der oberen Stellung befindet. Der gesamte Druck muss abgebaut
werden und das Schwimmerventil muss sich in der unteren Stellung befinden, bevor der Deckel
entfernt wird. Versuchen Sie niemals, den Deckel mit Gewalt zu 6ffnen. Ein Nichteinhalten dieser
Anweisungen kann zu Sachschaden und/oder Verletzungen fiihren.

Die 10-Liter-Ausfiihrung des Duo Nova hat ein Hochdruckventil. Dies ist ein Sicherheitsmechanismus, iber
den nur bei Bedarf Gibermafiger Druck abgebaut wird. Um Verletzungen zu vermeiden, beriihren Sie das
Hochdruckventil nicht wahrend des Betriebs!.

Beugen Sie sich niemals tber Achten Sie darauf, dass sich niemals
das Dampfablassventil und ungeschutzte Haut Uber dem

Verdecken oder blockieren Sie
niemals das Dampfablassventil.

beriihren Sie es nicht. Dampfablassventil befindet.
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Erster Testlauf (Test mit Wasser)

Befolgen Sie diese Schritte, um sich mit Ihrem Instant Pot Duo Nova vertraut
zu machen. Gesamtdauer des Testlaufs: ca. 20 Minuten.

Entfernen Sie den Innentopf aus dem Gehause.
Geben Sie 750 ml Wasser in den Innentopf.

Setzen Sie den Innentopf anschlieBend in das Gehause ein.

AN~

Stecken Sie das Netzkabel in die Buchse an der Rickseite des Gehiuses.
Vergewissern Sie sich, dass der Stecker fest sitzt. SchlieBen Sie das Netzkabel
an eine Stromquelle mit 220-240 V an. Das Gerat zeigt ,OFF" (Aus) an.

5. Setzen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie ihn, wie im Abschnitt
Druckregelfunktionen — Druck-Verriegelungsdeckel beschrieben.
Der Deckel wird beim Schnellkochen (Druckgaren) automatisch verriegelt.

6. Drlcken Sie ,Pressure Cook”, um das Smart-Programm ,Pressure Cook”
(Schnellkochen bzw. Druckgaren) auszuwahlen.

7. Verwenden Sie die Tasten — / +, um die Garzeit auf 00:05 Minuten einzustellen.

Hinweis: Die eingestellte Gartemperatur wird im Smart-Programm gespeichert, sobald
der Garvorgang beginnt.

8. Dricken Sie ,Keep Warm" (Warmhalten), um die automatische
Warmhaltefunktion zu deaktivieren. Nach 10 Sekunden zeigt das Display ,On”
(Ein) an und signalisiert damit, dass das Gerat mit dem Vorheizen begonnen hat.

9. Das Schwimmerventil steigt nach oben, sobald das Gerat unter Druck steht.
Nach ein paar Minuten hat das Geréat die gewiinschte Druckstufe erreicht
und der Garvorgang beginnt. Das Display wechselt von ,On" (Ein) zum
Garzeit-Timer.

10. Sobald das Smart-Programm abgeschlossen ist, zeigt das Display ,End”
(Ende) an.

11. Dricken Sie den Schnellabdampfknopf in die untere Stellung (Abdampfen),
bis er einrastet. Der unter Druck stehende Dampf wird oben am
Dampfablassventil abgelassen.

12. Das Schwimmerventil sinkt nach unten, sobald der Druck vollstandig
abgebaut ist.

13. Offnen und entfernen Sie den Deckel wie im Abschnitt Druckregelfunktionen
— Deckel fiir das Schnellkochen (Druckgaren) beschrieben.

14. Nehmen Sie den Innentopf vorsichtig aus dem Gehé&use, schitten Sie das
Wasser weg und trocknen Sie den Innentopf grindlich.

Jetzt kdnnen Sie loslegen!

AVORSICHT | Der Innentopf ist nach dem Garen heil. Nutzen Sie bei der Handhabung des

heien Innentopfs stets geeigneten Warmeschutz.
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Verwendung der Smart-Programme
fir das Schnellkochen

Ganz gleich, ob Sie noch unerfahren oder ein Profi sind, kénnen Sie mithilfe der
Smart-Programme des Duo Nova auf Knopfdruck kochen.

Die folgenden Schritte beschreiben den sichersten Umgang mit dem
Schnellkochtopf und kénnen bei den folgenden Smart-Programmen angewendet
werden: ,Pressure Cook” (Schnellkochen bzw. Druckgaren), ,Soup/Broth” (Suppe/
Bruhe), ,Meat/Stew" (Fleisch/Eintopf), ,Cake” (Kuchen)*, ,Egg” (Eier), ,Rice” (Reis),
,Bean/Grain" (Bohnen/Kérner)*, ,Porridge/Oatmeal” (Porridge/Haferflocken),
,Steam” (Dampfgaren) und ,Sterilize” (Sterilisieren).

*Nicht beim Duo Nova Mini verfligbar. Verwenden Sie stattdessen ,Pressure Cook”

(Druckgaren).
ﬁ Instant Cot'..... x

Broth © ©& '8 X
LICU,

-
Bean
Chili

Porridge

Poultry Steam

-
Pressure
Cook
™\

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch stets, dass der Schnellkochtopfdeckel,
der Innentopf und das Gehéause lhres Instant Pot sauber und in funktionsfahigem
Zustand sind.

GroBe des Instant Pot

Mindestvolumen an Flussigkeit fiir das Schnellkochen (Druckgaren)*

3 Liter 250 ml
5,7 Liter 375 ml
8 Liter 500 ml
10 Liter 625 ml

*Sofern im Rezept nicht anders angegeben.

Fur das Schnellkochen (Druckgaren) sollten Flussigkeiten auf Wasserbasis
verwendet werden, wie Fond, Brihe, Suppe oder Saft. Falls Sie Dosensuppen,
Kondenssuppen oder Suppen auf Sahnebasis verwenden, figen Sie wie oben
angegeben Wasser hinzu.

AVORSICHT Um Anbrennen oder Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie beim Kochen mit mehr

als 1/4 Tasse (60 ml) Ol, élhaltigen SoRen, Suppen mit Kondenssahne sowie
dicken SoRRen besonders vorsichtig. Fligen Sie eine geeignete Flussigkeit hinzu, um SofRen zu
verdiinnen. Vermeiden Sie Rezepte, fiir die mehr als 60 ml Ol oder Fett benétigt werden.
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Verwendung der Smart-Programme
fir das Schnellkochen

11.

12.

Offnen und entfernen Sie den Deckel wie im Abschnitt Druckregelfunktionen
— Deckel fiir das Schnellkochen (Druckgaren) beschrieben.

Entfernen Sie den Innentopf aus dem Gehause.

Geben Sie Gargut und flissige Zutaten in den Innentopf.

Hinweis: Bei kalten oder gefrorenen Lebensmitteln dauert die Dampferzeugung lénger
und der Druckaufbau verlangsamt sich. Schnellere Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie
die Zutaten vor dem Garen auftauen.

Setzen Sie den Innentopf anschlieBend in das Geh&use ein.

Stecken Sie das Netzkabel in die Buchse an der Rickseite des Gehauses.
Vergewissern Sie sich, dass der Stecker fest sitzt. SchlieBen Sie das Netzkabel
an eine Stromquelle mit 220-240 V an. Das Geréat schaltet in den Standby-
Modus und zeigt ,OFF" (Aus) an.

Setzen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie ihn, wie im Abschnitt
Druckregelfunktionen — Druck-Verriegelungsdeckel beschrieben.

Hinweis: Beim SchlieBen des Deckels hebt sich der Schnellabdampfknopf automatisch
in die obere Stellung (Verriegeln), wenn ein Druckgarprogramm verwendet wird.

Wahlen Sie das gewlinschte Smart-Programm fir das Schnellkochen
(Druckgaren).

Dricken Sie dann erneut dieselbe Smart-Programm-Taste, um zwischen den
Optionen Less, Normal und More fiir eine kirzere, normale und langere
Garzeit zu wechseln.

Verwenden Sie die Tasten — / +, um die Garzeit wie gewlnscht anzupassen.

. Mit der Taste ,Pressure Level” (Druckstufe) wechseln Sie zwischen den

Druckstufen ,Low” (Niedrig) und ,High"” (Hoch).
Hinweis: Beim Druckgaren regelt die Druckstufe die Temperatur. Ein hbherer Druck
fuhrt zu einer hbheren Gartemperatur.

Hinweis: Die eingestellte Garzeit und Druckstufe werden im Smart-Programm
gespeichert, sobald der Garvorgang beginnt.

Dricken Sie ,Keep Warm" (Warmbhalten), um die automatische
Warmbhaltefunktion nach Wunsch ein- bzw. auszuschalten.

Nach 10 Sekunden zeigt das Display ,On" (Ein) an und signalisiert damit,
dass das Gerat mit dem Vorheizen begonnen hat.
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Verwendung der Smart-Programme

fir das Schnellkochen

13. Befolgen Sie nach Abschluss des Garvorgangs die Anweisungen des
Rezepts fir die geeignete Abdampfmethode. Siehe Abdampfen des

Gerats (Abdampfmethoden).

Unser Tipp: Verwenden Sie den Dampfeinsatz, um Lebensmittel Gber

dem Kochwasser zu ddmpfen. Dies gewahrleistet eine gleichmaBige
Warmeverteilung, vermeidet den Verlust der Néhrstoffe im Kochwasser

und verhindert das Anbrennen von Lebensmitteln am Boden des Innentopfs.

_ Befindet sich das Schwimmerventil in der oberen Stellung, steht der Inhalt des

Gerats unter duerst hohem Druck. Entfernen Sie niemals den Deckel, wenn sich
das Schwimmerventil noch in der oberen Stellung befindet. Der gesamte Druck muss abgebaut
werden und das Schwimmerventil muss sich in der unteren Stellung befinden, bevor der Deckel
entfernt wird. Versuchen Sie niemals, den Deckel mit Gewalt zu 6ffnen. Ein Nichteinhalten dieser
Anweisungen kann zu Sachschaden und/oder Verletzungen fiihren.

Fullen Sie den Innentopf nur bis zur Markierung
PC MAX — 2/3 im Innentopf.

Fullen Sie den Innentopf beim Garen von
Lebensmitteln, deren Volumen sich wahrend
des Kochens ausdehnt (z. B. Reis, Bohnen
oder Nudeln), nur bis zur Markierung — 1/2 im
Innentopf.

Garen Sie Lebensmittel nur mit eingesetztem
Innentopf. Geben Sie keine Lebensmittel oder
Flussigkeiten in das Gehause.

Um das Risiko von Verletzungen und/oder
Sachschaden zu vermeiden, geben Sie
Lebensmittel und flissige Zutaten in den Innentopf
und setzen Sie diesen erst anschlielend in das
Gehause ein.
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fiir das Schnellkochen

Einstellungen fur das Schnellkochen (Druckgaren)

Smart- Einstellungen und Werkseinstellungen
Programm
) Druck ,,LOW" (“Niedrig, 35-55 kPa)
.Soup/Broth ,High" (Hoch, 65-85 kPa)
(Efijp%?:)/ Einstellung JLess" (Kirzer) Normal More" (Langer)
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:20 00:30 04:00
LLow" (Niedrig, 35-55 kPa)
,Meat/Stew" It & ,High" (Hoch, 65-85 kPa)
(Fleisch/ Einstellun Less" (Kiirzer) | Normal More" (Langer)
Eintopf) i ung JLess" (Kurzer orma More" (Langer
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:20 00:35 00:45
JLow" (Niedrig, 35-55 kPa)
Druck LD
_Bean/Chili" JHigh" (Hoch, 65-85 kPa)
(Bohnen/Chili) Einstellung JLess" (Kurzer) Normal .More" (Langer)
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:25 00:30 00:40
Low" (Niedrig, 35-55 kPa)
Druck o D
Poultry” .High" (Hoch, 65-85 kPa)
(Geflugel)* Einstellung JLess" (Kurzer) Normal .More" (Langer)
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:05 00:15 00:30
Low" (Niedrig, 35-55 kPa)
Druck e
Rice” .High" (Hoch, 65-85 kPa)
(Reis) Einstellung JLess" (Kurzer) Normal More" (Langer)
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:08 00:12 00:15
JLow" (Niedrig, 35-55 kPa)
RS ,High" (Hoch, 65-85 kPa)
Multigrain” Einstellung JLess" (Kurzer) Normal More" (Langer)
(Mehrkorn)* 01:00
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:20 00:40 (+00:45
Einweichzeit)
. Low" (Niedrig, 35-55 kPa)
,Porridge/ Druck v
Oatmeal” ,High" (Hoch, 65-85 kPa)
(Porridge/ Einstellung JLess" (Kurzer) Normal More" (Langer)
Haferflocken) Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:05 00:20 00:30
,Low" (Niedrig, 35-55 kPa)
Druck oL
Steam" ,High" (Hoch, 65-85 kPa)
(Dampfgaren) Einstellung JLess" (Kurzer) Normal More" (Langer)
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:03 00:10 00:15
«a4=rrl




Verwendung der Smart-Programme
fir das Schnellkochen

Smart-
Programm

‘ Pressure Cook

Einstellungen und Werkseinstellungen

LLow" (Niedrig, 35-55 kPa)

DTS High" (Hoch, 65-85 kPa)
Einstellung JLess" (Kurzer) Normal More" (Langer)
Voreingestellte Garzeit (anpassbar) 00:20 00:35 00:45

*Nicht bei der 3-Liter-Ausfiihrung des Duo Nova. Verwenden Sie stattdessen ,Pressure Cook”

(Druckgaren).
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Verwendung der Smart-Programme
fir das Schnellkochen

Tipps fiir das Schnellkochen (Druckgaren)

Smart-
Programm

Einstellung

Empfohlen fur

Hinweis

Less” . Die Flussigkeit bleibt aufgrund der
- Suppe ohne Fleisch )
(Kdrzer) fehlenden Siedebewegung klar.
#Soup/Broth ) ) Nutzen Sie bei der Zubereitung von
(Suppe/ Normal Suppe mit Fleisch _ 3
Briihe) Suppe mit hohem Starkegehalt zum
,,More Gehaltvolle Knochenbriihe Druckabbau immer die langsame
(Langer) Abdampfmethode.
,,L”ess Weiche Textur Wahlen Sie die Einstellung je
(Kurzer) nachdem, welche Fleischtextur Sie
Meat/Stew" Nerel Sl wichahe Tesdur erzielen wollen, oder stellen Sie die
(Fleischein- Garzeit manuell ein.
topf) More" Lassen Sie das Fleisch 5-30 Minuten
(ténger) Fleisch 16st sich vom Knochen lang ,ruhen” (je nach GréBe). Auf
diese Weise bleibt es zart und saftig.
Less” Waéhlen Sie die Einstellung je
. Festere Textur .
(Kirzer) nachdem, welche Bohnentextur Sie
. erzielen wollen, oder stellen Sie die
Normal Weiche Textur Garzeit manuell ein.
Bean/Chili" Nutzen Sie bei der Zubereitung von
(Bohnen/Chili) Bohnen oder Trockengemuse zum
More" _ Druckabbau immer die langsame
(Langer) Sehr weiche Textur Abdampfmethode. Achten Sie
darauf, dass getrocknete Bohnen
vollstdndig mit Wasser bedeckt sind.
,,Lﬂess" Wieiidhe Teiur Wahlen Sie die Einstellung, je
(Kdirzer) nachdem, welche Geflugeltextur Sie
} erzielen wollen, oder stellen Sie die
(éi?ltiljlg}ejl)* Normal Sehr weiche Textur Garzeit manuell ein.
Lassen Sie das Fleisch 5-30 Minuten
More" lang ,ruhen” (je nach GroBe). Auf
(Langer) Fleisch I6st sich vom Knochen | giese Weise bleibt es zart und saftig.
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Verwendung der Smart-Programme
fiir das Schnellkochen

Zeitentabelle fiir das Schnellkochen (Druckgaren)

Die folgenden Angaben sind nur Empfehlungen. Halten Sie sich stets an ein
bewéhrtes Rezept.

Szl Einstellung Empfohlen fiir Hinweis
Programm . .
Lebensmittel Zeit
JLess"” . . i .. . .
(K“ess ) Weich, aber bissfest Zum Kochen von weifSem Spargel, Bohnen (gelbe und griine), Brokkoli 1-2 Minuten
urzer Mittel- und Langkornreis. R kohl, Kohl der in Spalten) 23 Minut
) ) ) osenkohl, Kohl (ganz oder in Spalten), -3 Minuten
Die Garzeit sollte je nach Volumen
Rice” Normal WeilB3er Reis mit normaler Textur auf 8-15 Minuten eingestellt werden. Blumenkohl! (Réschen) 4-6 Minuten
(Reis Perfekte Ergebnisse erzielen Sie, Butternusskirbis 6-8 Minuten
More” wenn Sie das Gerat nach dem - Karotten (ganz oder in Stlcken) 3-5 Minuten
(ténger) WeiBer Reis mit weicher Textur | Kochen 10 Minuten langsam Gemise Mais (Kolben) 12-15 Minuten
abdampfen lassen. Kartoffeln (grof3, ganz) 8-10 Minuten
Less” Naturreis, Wildreis, schwarze cen Sio  Art des Getroid Kartoffeln (klein, ganz) 3-4 Minuten
(Ktirzer) Bohnen, Kichererbsen usw. | Wahlen '€ )€ nac Art des Getreides Kartoffeln (in Warfeln) 12-15 Minuten
und gewinschter Textur ,Less” - -
Multigrain” Normal Naturreis, Wildreis, (Kurzer) oder Normal. StBkartoffel (ganz) 2-4 Minuten
(Mehrkorn)* Mungobohnen usw. More" (Langer) umfasst 45 Minuten Rind (Eintopf) 20 Minuten (je 450 g)
Vore" Harte Kérner oder eine Einweichen in warmem Wasser, Rind (groBe Stiicke), Rind (Rippchen) 20-25 Minuten (je 450 g)
More . N }
(Liingen) MISChundg aUhS Kérnern danach 60 Minuten Druckgaren. Hithnchen (Brust) 6-8 Minuten (je 450 g)
B
und Bohnen ' ' Hithnchen (ganz) 8 Minuten (je 450 g)
JLess" Geschrotete oder gewalzte Stellen Sie die Zeit entsprechend Fleisch und Eier Hahnehen (Knochenbrih 4 Mi
(Kdrzer) Haferflocken dem Rezept ein. Nutzen Sie bei der Al | Sreersm o) s
Normal Weil3er Reis, Reisbrei mit Zubereitung von Lebensmitteln, Lamm (Keule), Schwein (Nackenbraten) 15 Minuten (je 450 g)
Porridge Wasser/Brihe deren Volumen sich wihrend des Schwein (Kotelettrippchen) 15-20 Minuten (je 450 g)
Vore" Reisbrei mit Wasser/Briihe Kochens ausdehnt, zum Druckabbau Eier Hartgekocht: 5 Minuten
(i’_énorir) aus einer Mischung immer die langsame Abdampfmeth- Trocken: 20-25 Minuten /
9 verschiedener Reiskorner ode. Schwarze Bohnen Eingeweicht: 6-8 Minuten
Less" . Verwenden Sie den Dampfeinsatz, Trocken: 14-18 Minuten /
B Gemse Augenbohnen . . !
(Kdrzer) damit sich die Lebensmittel tber Eingeweicht: 4-5 Minuten
Steam” Normal Fisch und Meeresfriichte dem Kochwasser befinden. Nutzen Kichererbsen Trocken: 35-40 Minuten /
(Dampfgaren) Sie das Schnellabdampfen, um Eingeweicht: 10-15 Minuten
More" . ; ; 90 -
(Langer) Fleisch on Z_erkochen des Gerichts 24 Kidneybohnen (rot), Navy-Bohnen T.rocken.AZP(w) '25 I\/ImAuten /
verhindern. Bohnen und Eingeweicht: 7-8 Minuten
Mit der Taste ,Pressure Level" ngsen Kidneybohnen (weil3), Pinto-Bohnen grocken:AZP?—;éO g/lll\;‘uten /
(Druckstufe) schalten Sie den Druck (t'roc en .“”d ingeweicht: 6-9 Minuten
Pressure zwischen ,High” (Hoch) und ,Low” eingeweicht) Linsen (griin) Trogken: 871.0 Minuten /
Cook” kA Manuelle Programmierung (Niedrig) um. Stellen Sie die Garzeit Eingeweicht: k. A
(Druckgaren) mithilfe der Tasten + / - ein. Richten Linsen (gelb) Trogken: 1*2 Minuten /
Sie sich fur das gewiinschte Ergebnis Eingeweicht: k. A.
nach dem Rezept. ) Trocken: 12-14 Minuten /
Himabohnen Eingeweicht: 6-10 Minuten
*Nicht bei der 3-Liter-Ausfihrung des Duo Nova. Verwenden Sie stattdessen ,Pressure Cook” conbohnen Trocken: 35-45 Minuten /
(Druckgaren). cjabonne Eingeweicht: 18-20 Minuten
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Zeitentabelle fiir das Schnellkochen (Druckgaren) Korner-Wasser-Mischungsverhdltnisse

Lebensmittel Zeit Reis und Kérner Verhaltnis von Kérnern zu Wasser

Fisch (ganz) 4-5 Minuten WeiBer Reis oder Naturreis 1 zu 1 Tasse (etwa 250 ml)
Fisch (Filet), Hummer 2-3 Minuten Quinoa 1 zu 3/4 Tasse (etwa 180 ml)
Meeresfriichte Miesmuscheln 1-2 Minuten Haferflocken 1 zu 3 Tassen (etwa 750 ml)
Shrimps (oder Garnelen) 1-3 Minuten Risotto 1 zu 2 Tassen (etwa 500 ml) -
Fischbriihe 7-8 Minuten plus Wein zum Abschmecken
Porridge 1zu 10 Tassen (etwa 2,5 1)
AVORSICHT Vergewissern Sie sich mithilfe eines Fleischthermometers, dass das Fleisch
eine sichere Mindestkerntemperatur erreicht hat. Weitere Informationen hierzu : s : : . : .
entnehmen Sie bitte der Website der WHO (Weltgesundheitsorganisation) und/oder den Empfehlungen Eine vollstandlge Liste der Garzeiten finden Sie hier.
Ihrer lokalen Regierung zur Lebensmittelsicherheit
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Verwendung der Smart-Programme
fiir das Garen ohne Druck

Der Duo Nova ist viel mehr als ein Schnellkochtopf. Die Smart-Programme fur das
Garen ohne Druck erméglichen es lhnen, Gerichte schnell und leicht zu kochen.

Vergewissern Sie sich stets, dass bei Garprogrammen ohne Druck der Deckel auf
Venting” (Abdampfen) eingestelltist. Dricken Sie den Schnellabdampfknopfin
die untere Stellung (Abdampfen), bis er einrastet.

Die folgenden Abschnitte beschreiben das sicherste Vorgehen beim Gebrauch
des Gerats bei den Smart-Programmen ,Slow Cook” (Schongaren), ,Sauté”
(Sautieren), ,Yogurt” (Joghurt) sowie ,Sous Vide" (Vakuumgaren).

/ Instant Pot..... \

© & '8 W
mic -
[ L g

Less More
[

Slow
Cook

N

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch stets, dass der Schnellkochtopfdeckel,
der Innentopf und das Gehause lhres Instant Pot sauber und in funktionsfahigem
Zustand sind.

Garen Sie Lebensmittel nur mit eingesetztem
Innentopf. Geben Sie keine Lebensmittel oder
Flussigkeiten in das Gehause.

Um das Risiko von Verletzungen und/oder
Sachschaden zu vermeiden, geben Sie
Lebensmittel und flissige Zutaten in den Innentopf
und setzen Sie diesen erst anschlieend in das
Gehause ein.

Flllen Sie den Innentopf nur bis zur Markierung
PC MAX — 2/3 im Innentopf.

Flllen Sie den Innentopf beim Garen von
Lebensmitteln, deren Volumen sich wéahrend
des Kochens ausdehnt (z. B. Reis, Bohnen
oder Nudeln), nur bis zur Markierung — 1/2 im
Innentopf.
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Verwendung der Smart-Programme
fiir das Garen ohne Druck

.Slow Cook” (Schongaren)

Bei ,Slow Cook"” (Schongaren) handelt es sich um ein Garprogramm, das fur
gebrauchliche Rezepte fir schonendes Garen geeignet ist.

Einstellung Empfohlen fur Hinweise

Einstellung ,Low” (Niedrig) Befolgen Sie das Rezept zum

wLess” (Niedriger) herkdmmlicher Schongarer Schongaren.

Einstellung ,Medium" (Mittel) JLess" (Niedriger) wird zum

Normal

herkémmlicher Schongarer ganztdgigen Schongaren bei niedrigen
) - Temperaturen verwendet und sollte fir
More" (Haher) Einstellung ,High" (Hoch) optimale Ergebnisse auf mindestens

herkdmmlicher Schongarer 10 Stunden eingestellt werden.

Entfernen Sie den Innentopf aus dem Gehause.
Geben Sie Gargut und flissige Zutaten in den Innentopf.
Setzen Sie den Innentopf anschlieBend in das Gehé&use ein.

Mini und 6 Liter: Stecken Sie das Netzkabel in die Buchse an der Riickseite des
Gehauses. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker fest sitzt.

Alle: SchlieBen Sie das Netzkabel an eine Stromquelle mit 220-240 V an. Das
Gerat schaltet in den Standby-Modus und zeigt ,OFF" (Aus) an.

P W=

5. Setzen Sie den Deckel auf und schlie3en Sie ihn, wie im Abschnitt
Druckregelfunktionen — Druck-Verriegelungsdeckel, beschrieben, oder
verwenden Sie einen Glasdeckel mit Entliftungséffnung.

6. Dricken Sie den Schnellabdampfknopf in die untere Stellung (Abdampfen),
bis er einrastet.

7. Drucken Sie ,Slow Cook”, um das Smart-Programm ,Slow Cook” (Schongaren)
auszuwahlen.

8. Drucken Sie erneut ,Slow Cook”, um zwischen den Optionen Less, Normal
und More fUr eine niedrigere, normale und héhere Temperatur zu wechseln.

9. Verwenden Sie die Tasten — / +, um die Garzeit einzustellen.

Hinweis: Die eingestellte Garzeit und Temperatur werden im Smart-Programm
gespeichert, sobald der Garvorgang beginnt.

10. Dricken Sie ,Keep Warm” (Warmhalten), um die automatische
Warmbhaltefunktion ein- bzw. auszuschalten.

11. Nach 10 Sekunden beginnt der Garvorgang und die im Display angezeigte
Zeit lauft ab.
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Verwendung der Smart-Programme
fir das Garen ohne Druck

12. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, zeigt das Display ,End” (Ende) an,
wenn Warmhalten deaktiviert ist. Anderenfalls zeigt der Timer die verstrichene
Zeit von 00:00 bis 10 Stunden an.

Hinweis: Das Schwimmerventil sollte wéhrend des Schongarens nicht nach oben steigen.
Der Deckel kann wéhrend des Garvorgangs jederzeit bequem gedffnet werden. Wenn
das Schwimmerventil nach oben steigt, stellen Sie den Schnellabdampfknopfin die untere
Stellung (Abdampfen). Siehe Abdampfen des Gerats (Abdampfmethoden).

L,Sauté” (Sautieren)

JSauté” (Sautieren) ist ein Garprogramm ohne Druck, das anstelle einer Bratpfanne
oder der Grillfunktion eines Ofens verwendet werden kann.

Einstellung Empfohlen fir Hinweise
"Less” (Kirzer) Kécheln, Eindicken und Der Wechsel der Anzeige von ,Hot" (Heil3) auf ,On”
Einkochen von Flussigkeiten | (Ein) signalisiert, dass das Gerat die Gartemperatur
Normal Anbraten oder Sautieren aufrechterhalt ‘
B - Aus Sicherheitsgriinden betrégt die maximale
«More Kurzbraten oder Anbrdunen Garzeit 30 Minuten und kann nicht geandert
(Langer) von Fleisch werden.

1. Setzen Sie den Innentopf anschlieBend in das Gehause ein. Nur ohne Deckel
verwenden.

2. Stecken Sie das Netzkabel in die Buchse an der Rickseite des Gehauses.
Vergewissern Sie sich, dass der Stecker fest sitzt. SchlieBen Sie das Netzkabel
an eine Stromquelle mit 220-240 V an. Das Gerat schaltet in den Standby-
Modus und zeigt ,OFF" (Aus) an.

3. Drucken Sie ,Sauté”, um das Smart-Programm ,Sauté” (Sautieren)
auszuwahlen.

4. Dricken Sie erneut ,Sauté”, um zwischen den Optionen Less, Normal und
More fir eine niedrigere, normale und héhere Temperatur zu wechseln.

Hinweis: Die eingestellte Gartemperatur wird im Smart-Programm gespeichert,
sobald der Garvorgang beginnt.

5. Nach 10 Sekunden zeigt das Gerat ,On” (Ein) an und signalisiert damit, dass
das Aufheizen begonnen hat.

6. Fugen Sie die Zutaten nach Rezept hinzu, sobald das Display von ,On” (Ein)
auf ,Hot" (Hei3) wechselt.

Hinweis: Werden Zutaten fir ein Rezept hinzugefigt, bevor ,Hot” (Hei3) angezeigt wird,
erscheint die Nachricht unter Umsténden gar nicht. Das ist normal.

_ Beim Smart-Programm ,Sauté“ (Sautieren) werden hohe Temperaturen erreicht.
Ohne Beaufsichtigung kdnnen Speisen bei dieser Einstellung anbrennen.

Verwenden Sie keinen Deckel und lassen Sie das Gerat wahrend des Sautierens nicht unbeaufsichtigt.
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Verwendung der Smart-Programme
fir das Garen ohne Druck

7. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, zeigt das Display ,End"” (Ende) an.

Hinweis: Die automatische Warmhaltefunktion kann beim Smart-Programm ,Sauté”
(Sautieren) nicht aktiviert werden.

Abldschen im Innentopf (Druckgaren nach Sautieren)

Das Sautieren von Fleisch und Gemiuse vor dem Druckgaren ist die perfekte
Methode, um die Aromen besser zur Geltung zu bringen, da Zucker bei der hohen
Temperatur des Smart-Programms ,Sauté” (Sautieren) karamellisiert.

Fur das Druckgaren nach dem Sautieren 16schen Sie den Innentopf ab, sodass
die Lebensmittel nicht anbrennen.

Zum Abléschen entfernen Sie die Lebensmittel aus dem Innentopf und geben
eine dinne Flussigkeit (z. B. Wasser, Brihe, Wein) auf die heiBe Oberflache.
Verwenden Sie einen Schaber aus Holz oder Silikon, um angehaftete Reste am
Boden des Innentopfs zu |0sen.

.Yogurt” (Joghurt)

JYogurt” (Joghurt) ist ein Smart-Programm fir das Garen ohne Druck, das sich fur
die einfache Fermentation von Milchprodukten oder milchfreien Produkten eignet.

Mindestvolumen Milch Hoéchstvolumen Milch

GroBe des Instant Pot

3 Liter 500 ml 1,91
5,7 Liter 1000 ml 3,81
8 Liter 1500 ml 571
10 Liter 2000 ml 7,61

Pasteurisieren von Milch
1. Entfernen Sie den Innentopf aus dem Gehéause.

2. Geben Sie nicht pasteurisierte Milch in den Innentopf und setzen Sie diesen
anschlieBend in das Gehause ein.

3. Stecken Sie das Netzkabel in die Buchse an der Riickseite des Gehdauses.
Vergewissern Sie sich, dass der Stecker fest sitzt. SchlieBen Sie das Netzkabel
an eine Stromquelle mit 220-240 V an. Das Gerét schaltet in den Standby-
Modus und zeigt ,OFF" (Aus) an.

4. Setzen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie ihn, wie im Abschnitt
Druckregelfunktionen — Druck-Verriegelungsdeckel beschrieben.

5. Drucken Sie ,Yogurt”, um das Smart-Programm ,Yogurt” (Joghurt)
auszuwahlen.
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Verwendung der Smart-Programme
fiir das Garen ohne Druck

6. Dricken Sie den Schnellabdampfknopf in die untere Stellung (Abdampfen),
bis er einrastet.

7. Dricken Sie erneut ,Yogurt”, um zur Option ,More" (Ldnger) zu wechseln.
Das Gerat zeigt ,boil" (Kochen) an.

8. Nach 10 Sekunden beginnt das Gerat mit dem Aufheizen.

9. Sobald die Pasteurisierung abgeschlossen ist, zeigt das Display ,End”

(Ende) an.

10. Nehmen Sie den Deckel ab und prifen Sie die Temperatur mit einem
Thermometer.
Hinweis: Um Milch zu pasteurisieren, muss sie auf eine Temperatur von mindestens
72 °C erhitzt werden.

Milchferment hinzufiigen
1. Lassen Sie pasteurisierte Milch auf etwas unter 43 °C abkuhlen.

2. Fugen Sie Milchferment nach Anweisung auf der Packung hinzu.

Hinweis: Falls Sie Naturjoghurt als Milchferment verwenden, vergewissern Sie sich, dass

er eine aktive Kultur enthélt. Geben Sie 2 TL Joghurt auf 400 ml Milch hinzu oder halten
Sie sich an ein bewéhrtes Rezept.

3. Setzen Sie den Deckel auf und schlief3en Sie ihn, wie im Abschnitt
Druckregelfunktionen — Druck-Verriegelungsdeckel beschrieben.

Joghurt fermentieren

Einstellung

JLess" (Kirzer)

Empfohlen fir

Flr eine Fermentation bei niedrigerer
Temperatur (z. B. bei Jiu Niang,
einem Dessert aus stiBem,
fermentiertem Klebreis)

Hinweise

Die Fermentation dauert
standardmaBig 24 Stunden.
Fermentationszeit nach Rezept einstellen.

Zum Fermentieren von Milch nach

Eine noch ldngere Fermentationszeit ergibt
einen sauerlicheren Joghurt. Stellen Sie die

Normal der Zugabe von Milchferment gewlnschte Zeit auf bis zu 99 Stunden und
30 Minuten ein.
Die Pasteurisierungszeit ist voreingestellt
und kann nicht gedndert werden.
+More" - ) Das Gerét zeigt ,boil” (Kochen) an, wéhrend
. Pasteurisieren von Milch .
(Langer) das Programm l3uft.

Fir besonders dicken Joghurt pasteurisieren
Sie die Milch zwei Mal.
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fiir das Garen ohne Druck

Dricken Sie ,Yogurt”, um das Smart-Programm ,Yogurt” (Joghurt)
auszuwahlen.

Dricken Sie den Schnellabdampfknopf, bis er in der Stellung ,Vent”
(Abdampfen)

Dricken Sie erneut ,Yogurt”, um zur Option Normal zu wechseln. Das Gerat
zeigt 08:00 an.

Verwenden Sie die Tasten — / +, um die Fermentationszeit wie gewlnscht
einzustellen.

Nach 10 Sekunden beginnt das Gerat mit dem Aufheizen. Der Timer zahlt
von 00:00 bis auf die eingestellte Zeit.

Sobald die Fermentation abgeschlossen ist, ertont ein akustisches Signal
und das Gerét zeigt ,End” (Ende) an.

Joghurtglaser
Joghurtglaser sind eine praktische Moglichkeit, Joghurt zu portionieren.

1.

Nachdem Sie das Milchferment zur pasteurisierten Milch hinzugefligt haben,
fullen Sie die Milch vorsichtig in Joghurtglaser ab und verschlieBen Sie
diese fest.

Reinigen Sie den Innentopf grindlich und setzen Sie den Dampfeinsatz in den

Innentopf ein.

Stellen Sie die verschlossenen Joghurtglaser auf den Dampfeinsatz und fillen

Sie den Innentopf mit so viel Wasser, dass die Glaser zur Halfte bedeckt sind.

Befolgen Sie die oben beschriebenen Schritte unter ,Fermentieren von
Joghurt”.
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Pflege, Reinigung und Lagerung

Reinigen Sie Ihren Duo Nova nach jedem Gebrauch.

Trennen Sie lhren Duo Nova hierflr immer vom Stromnetz und lassen Sie ihn vor
der Reinigung auf Zimmertemperatur abkihlen.

Lassen Sie vor dem Gebrauch und vor der Lagerung alle Oberflachen gut

trocknen.

Teil

Zubehor

e Dampfeinsatz

¢ Auffangbehalter
fur Kondenswasser

Anweisung

Waschen Sie die Teile nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie an keinem Zubehérteil aggressive
chemische Reinigungsmittel, Pulver oder
Scheuerschwamme.

Sie kdnnen die Teile auch im oberen
Spulmaschinenfach waschen.

Leeren und spilen Sie den Auffangbehélter

fur Kondenswasser nach jedem Gebrauch.

Deckel und Teile
e Ventilabdeckung
(Verstopfungsschutz)

e Dichtungsringe
e Dampfablassventil
e Schwimmerventil

e Silikonkappe

Waschen Sie die Teile nach jedem Gebrauch mit
heiBem Wasser und mildem Geschirrspilmittel und
lassen Sie sie an der Luft trocknen oder waschen Sie
sie im oberen Spulmaschinenfach.

Entfernen Sie vor dem Waschen alle Kleinteile aus
dem Deckel.

Nachdem das Dampfablassventil und die
Ventilabdeckung entfernt wurden, reinigen Sie
das Innere des Dampfablassréhrchens, um ein
Verstopfen zu vermeiden.

Um nach dem Waschen des Deckels in der
Spulmaschine Restwasser zu entfernen, halten Sie
ihn am Griff senkrecht Uber der Spule und drehen
Sie ihn um 360° - wie ein Lenkrad.

Lagern Sie den Deckel nach der Reinigung
umgedreht auf dem Gehéuse.

Lagern Sie die Dichtungsringe in einem gut
bellfteten Raum, um eventuell anhaftende
Essensgeriiche zu mindern. Um Geriiche ganz

zu beseitigen, geben Sie eine Tasse (250 ml)
Wasser und eine Tasse (250 ml) weil3en Essig

in den Innentopf und lassen Sie das Programm
,Pressure Cook” (Druckgaren) 5-10 Minuten
laufen. Lassen Sie das Gerat anschlieBend mit der
Schnellabdampfmethode abdampfen.

Reinigungsmethode

Spulmaschinenfest*
und von Hand
waschbar
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Teil Anweisung Reinigungsmethode

e Hartnackige Flecken durch hartes Wasser
kénnen durch Scheuern mit einem mit Essig
angefeuchteten Schwamm entfernt werden.

e Befinden sich hartnackige oder eingebrannte
Essensreste am Boden, lassen Sie den Innentopf Spiilmaschinenfest*
vor dem Reinigen einige Stunden in heiBem Wasser | und von Hand
einweichen.

Innentopf

waschbar

® Waschen Sie die Teile nach jedem Gebrauch.

e Achten Sie darauf, dass alle AuBBenflachen trocken
sind, bevor Sie den Innentopf in das Gehause
einsetzen.

Abnehmbares e Wischen Sie das Netzkabel mit einem leicht
Netzkabel angefeuchteten Tuch ab.

Nur feuchtes Tuch

e Wischen Sie das Innere des duBeren Topfs sowie
den Rand mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab

. und lassen Sie die Teile an der Luft trocknen.
Gehéuse . : B, . :
® Reinigen Sie das Gehause und die Bedienkonsole

mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch
oder Schwamm.

*Nach dem Reinigen in der Spllmaschine kénnen Verfarbungen auftreten. Diese beeintrdchtigen
die Sicherheit und Leistung des Geréts jedoch nicht.

Lassen Sie die Kontakte
des Netzkabels nicht
nass werden.

Tauchen Sie das
Gehause nicht in Netzkabel niemals
Wasser. Reinigen Sie es | in Wasser.

nicht im Geschirrspdiler.

Achten Sie darauf, dass | Tauchen Sie das

das Heizelement nicht
nass wird.
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Beseitigen von Stérungen

Beseitigen von Stérungen

Registrieren Sie lhr Gerat noch heute.

Kundendienst:

+44 (0) 3331 230051
support@instantpot.co.uk

Problem

Deckel l3sst sich nur
schwer schlieBen

Mégliche Ursache

Dichtungsring nicht korrekt
eingesetzt

Lésung

Der gesamte Dichtungsring muss fest
hinter der Dichtungsringaufnahme
sitzen. Setzen Sie ihn ggf. neu ein.

Schwimmerventil in oberer Stellung

Drlcken Sie das Schwimmerventil mit
einem langen Gegenstand vorsichtig
nach unten.

Inhalt des Gerats ist noch heil3

Drucken Sie den Schnellabdampfknopf
in die untere Stellung (Abdampfen),

bis er einrastet. Setzen Sie den Deckel
anschlieBend langsam auf das Gerét auf,
sodass die Warme abgefihrt wird.

Problem

Seitlich am Deckel tritt
Dampf aus

Mégliche Ursache

Im Deckel befindet sich kein
Dichtungsring

Lésung

Setzen Sie einen Dichtungsring ein.

Dichtungsring beschadigt oder
nicht korrekt eingesetzt

Ersetzen Sie den Dichtungsring.

Am Dichtungsring haften
Speisereste

Entfernen Sie den Dichtungsring und
reinigen Sie ihn griindlich.

Deckel nicht richtig geschlossen

Offnen und schlieBen Sie den Deckel.

Dichtungsringaufnahme verzogen
oder nicht mittig

Entfernen Sie den Dichtungsring aus
dem Deckel und tUberprifen Sie, ob die
Dichtungsringaufnahme verbogen oder
verzogen ist. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Rand des Innentopfs eventuell
verformt

Prifen Sie ihn auf Verformungen und
wenden Sie sich an den Kundendienst.

Deckel lasst sich nur
schwer 6ffnen

Gerét steht unter Druck

Lassen Sie das Gerat nach Rezept
abdampfen. Nehmen Sie den Deckel
erst ab, wenn das Schwimmerventil nach
unten gesunken ist.

Schwimmerventil klemmt wegen
Speiseresten oder -rlickstanden in
oberer Stellung

Lassen Sie das Gerat mit der
Schnellabdampfmethode vollstandig
abdampfen und driicken Sie das
Schwimmerventil anschlieBend mit
einem langen Gegenstand vorsichtig
nach unten.

Offnen Sie vorsichtig den Deckel und
reinigen Sie vor dem nachsten Gebrauch
das Schwimmerventil, den umgebenden
Bereich und den Deckel grindlich.

_ Der Inhalt steht eventuell unter Druck. Offnen Sie den

Deckel nicht mit Gewalt, um Verbrihungen zu vermeiden.

Innentopf hangt beim
Offnen des Gerats am
Deckel fest

Beim Abkuhlen des Innentopfs
kann sich ein Vakuum bilden,
wodurch der Innentopf am Deckel
festhangt.

Drucken Sie den Schnellabdampfknopf
in die untere Stellung (Abdampfen), bis
er einrastet, damit das Vakuum abgebaut
wird.

Schwimmerventil
steigt nicht nach oben

Speisereste am Schwimmerventil
oder an der Silikonkappe des
Schwimmerventils

Entfernen Sie das Schwimmerventil
aus dem Deckel und reinigen Sie es
grundlich. Fihren Sie einen Testlauf
durch, um die Funktion des Geréts

zu Uberprifen, und notieren Sie sich
das Ergebnis. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Zu wenig Flussigkeit im Innentopf

Uberpriifen Sie den Boden des
Innentopfs auf versengte Stellen.
Geben Sie eine dinne, wasserbasierte
Flussigkeit in den Innentopf,
entsprechend seiner GroBe:

3 Liter: 250 ml
5,7 Liter: 375 ml
8 Liter: 500 ml
10 Liter: 625 ml

Silikonkappe des Schwimmerventils
beschadigt oder fehlt

Setzen Sie das Schwimmerventil ein
oder ersetzen Sie das alte Ventil.

Schwimmerventil wird durch
Deckelverriegelung blockiert

Klopfen Sie mit einem langen
Gegenstand auf das Schwimmerventil.
Falls das Schwimmerventil nicht nach
unten sinkt, schalten Sie das Geréat aus.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Keine Wérme im Innentopf

FUhren Sie einen Testlauf durch, um die
Funktion des Geréts zu Uberprifen, und
notieren Sie sich das Ergebnis. Wenden
Sie sich an den Kundendienst.

Innentopf eventuell beschadigt

Fuhren Sie einen Testlauf durch, um die
Funktion des Geréts zu Uberprifen, und
notieren Sie sich das Ergebnis. Wenden
Sie sich an den Kundendienst.
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Beseitigen von Storungen

Problem

Wahrend des
Garvorgangs tritt
etwas Dampf aus dem
Dampfablassventil
aus bzw. es zischt

Mégliche Ursache

Schnellabdampfknopf nicht in
oberer Stellung (Verriegeln)

Lésung

Stellen Sie den Schnellabdampfknopf
in die obere Stellung (Verriegeln).

Gerat gleicht tbermaBigen Dampf

aus

Das ist normal; es besteht kein
Handlungsbedarf.

Dampf stréomt

aus dem
Dampfablassventil,
wenn sich der
Schnellabdampfknopf
in der oberen Stellung
(Verriegeln) befindet

Nicht gentgend Flissigkeit im
Innentopf

Geben Sie eine diinne, wasserbasierte
Flussigkeit in den Innentopf,
entsprechend seiner GroBe:

3 Liter: 250 ml
5,7 Liter: 375 ml
8 Liter: 500 ml
10 Liter: 625 ml

Drucksensorregelung defekt

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Dampfablassventil sitzt nicht richtig

Stellen Sie den Schnellabdampfknopf
in die obere Stellung (Verriegeln).

Display bleibt nach
Anschluss des
Netzkabels ohne

Netzkabel nicht richtig
angeschlossen oder kein Strom

Uberpriifen Sie das Netzkabel auf
Schaden. Wenden Sie sich an den
Kundendienst, falls Sie einen Schaden
bemerken.

Uberpriifen Sie die Steckdose.

Anzeige : : —
Bl e St S €15 Co i Wenden Sie sich an den Kundendienst.
durchgebrannt
C1
Cc2 Kundendienst:
C6 | Sensor ist defekt +44 (0) 3331 230051
C6H support@instantpot.co.uk
CcoL
Dricken Sie die Taste ,Cancel”
(Abbrechen) und lassen Sie das
Im Display wird Temperatur ist zu hoch, da | Heizelement abkiihlen; tiberprifen Sie
ein Fehlercode der Innentopf nicht in das | das Gehause auf Fremdkérper; setzen
angezeigt und ein Gehéuse eingesetzt ist Sie den Innentopf neu bzw. richtig
durchgehendes ein und geben Sie Ihre Steuerbefehle
akustisches Signal erneut ein.
ot -
erten cs Uberprifen Sie den Boden des

Temperatur ist zu hoch,
da kein Wasser im
Innentopf ist

Innentopfs auf versengte Stellen.
Geben Sie eine dinne, wasserbasierte
Flussigkeit in den Innentopf,
entsprechend seiner GroBe:

3 Liter: 250 ml
5,7 Liter: 375 ml
8 Liter: 500 ml
10 Liter: 625 ml
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Beseitigen von Stérungen

Problem

Im Display wird
ein Fehlercode
angezeigt und ein
durchgehendes
akustisches Signal
ertont

Mégliche Ursache

Heizelement ist defekt

Lésung

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Nicht gentgend

Geben Sie eine dinne, wasserbasierte
Flussigkeit in den Innentopf,
entsprechend seiner GroBe:

Fliissigkeit 3 Liter: 250 ml
C7or ? 5,7 Liter: 375 ml
NoPr 8 Liter: 500 ml
10 Liter: 625 ml
Schnellabdampfknopf
befindet sich in der Stellen Sie den Schnellabdampfknopf
unteren Stellung in die obere Stellung (Verriegeln).
(Abdampfen)
Deckel befindet sich Offnen und schlieBen Sie den Deckel.
Deckel nicht in der richtigen

Stellung fur das gewahlte
Programm.

Die Funktion ,Sauté” (Sautieren) darf
nur ohne Deckel verwendet werden.

Hohe Temperatur am
OvHt/ | Boden des Innentopfs
Burn/ | festgestellt; Gerat

Food |senkt die Temperatur
burn | automatisch ab, um ein
Uberhitzen zu verhindern

Méglicherweise blockieren
Stérkeablagerungen am Boden des
Innentopfs die Warmeabgabe.

Schalten Sie das Gerat aus, lassen Sie es
nach Rezept abdampfen und tberprifen
Sie den Boden des Innentopfs.

Wahrend eines
Garprogramms ohne
Druck wurde Druck
aufgebaut

PrSE

Drucken Sie den Schnellabdampfknopf
in die untere Stellung (Abdampfen), bis
er einrastet.

Gelegentliche
klickende oder leise
knackende Gerausche

Durch das Netzteil bzw. die
Druckplatte, die sich bei
Temperaturdnderungen ausdehnt,
hervorgerufene Gerdusche

Das ist normal; es besteht kein
Handlungsbedarf.

Boden des Innentopfs ist nass

Wischen Sie die AuBenflachen des
Innentopfs ab. Achten Sie darauf, dass
das Heizelement trocken ist, bevor Sie
den Innentopf in das Geh&use einsetzen.

Registrieren Sie lhr Gerat noch heute.

Kundendienst:

+44 (0) 3331 230051
support@instantpot.co.uk
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Gewdhrleistung

Eingeschréankte Gewahrleistung

Earlyview Ltd., autorisierter Handler von Instant Brands, Inc. und Instant Brands Inc. (zusammen ,Unternehmen”)
gewahrleistet flr einen Zeitraum von einem (1) Jahr ab urspriinglichem Kaufdatum, dass dieses Gerét bei normalem,
haushaltstblichem Gebrauch

frei von Material- oder Verarbeitungsfehlern ist. Diese eingeschrankte Gewahrleistung besteht nur gegentber dem
Erstkaufer und bei Gebrauch des Gerats in der EU. Die Gewéhrleistung gilt nicht fir den Gebrauch des Geréts auBerhalb
derEU.

Umim Rahmen dieser eingeschrankten Gewahrleistung entsprechende Leistungen zu erhalten, sind ein Beleg tber

das Originalkaufdatum und - falls dies gefordert wird - die Riicksendung lhres Gerats erforderlich. Sofern dieses Gerat
gemaB den dem Gerat beiliegenden Anweisungen (die auch auf instantpot.co.uk zur Verfligung stehen) betrieben und
gewartet wird, wird das Unternehmen nach alleinigem Ermessen (i) die Material- oder Verarbeitungsfehler beheben oder
(ii) das Geréat ersetzen. Bei einem Ersatz des Gerats erlischt die eingeschrankte Gewahrleistung auf das Ersatzgerat 12
Monate ab Originalkaufdatum.

Transportkosten, die fur Leistungen im Rahmen der Gewahrleistung anfallen, werden vom Unternehmen nicht

Ubernommen.

Beschrankungen und Ausschlisse

Jede Modifikation oder versuchte Modifikation an Ihrem Geréat beeintrachtigt unter Umstanden den sicheren Betrieb
lhres Geréats und kann zu schweren Verletzungen und Schaden fihren. Jede Modifikation oder versuchte Modifikation
an lhrem Gerat oder einem Geréteteil fihrt dazu, dass die Gewahrleistung erlischt, es sei denn, die Modifikationen oder

Anderungen wurden vom Unternehmen ausdriicklich autorisiert.

Diese Gewabhrleistung gilt nicht fur (1) normalen VerschleiB; (2) Schéaden in Folge nachléssiger, unsachgemaBer

oder missbrauchlicher Handhabung des Geréts, unsachgemaBer Montage oder Demontage, Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung, nicht durchgeflihrter angemessener und notwendiger Wartungsarbeiten, héherer Gewalt
(wie Feuer, Uberschwemmungen, Hurrikans und Tornados) oder bei nicht vom Unternehmen autorisierter Reparatur
oder Veranderung und (3) Reparaturen aufgrund des Gebrauchs des Geréts zu anderen Zwecken als dem normalen,

haushaltstiblichen Gebrauch und auf eine Weise, die nicht der veréffentlichen Bedienungsanleitung entspricht.

Soweit laut geltendem Recht zuldssig, beschrankt sich eine etwaige Haftung des Unternehmens fiir ein vermeintlich
defektes Gerat oder Teil auf die Reparatur oder den Ersatz des Geréts oder Geréteteils bis hochstens in der Hohe des
Kaufpreises eines vergleichbaren Ersatzgerats. Mit Ausnahme der hier ausdriicklich angegebenen Gewahrleistungen
und im gesetzlich erlaubten Rahmen (1) tbernimmt das Unternehmen keinerlei ausdrickliche oder stillschweigende
Gewséhrleistungen, Bedingungen oder Zusicherungen in Bezug auf die Geréte oder Teile, die Gegenstand dieser

Gewahrleistung sind und (2) das Unternehmen

ist nicht verantwortlich und haftet nicht fur mittelbare, Begleit- oder Folgeschaden, die durch oder in Zusammenhang
mit dem Gebrauch oder der Leistung des Geréts entstehen, oder fir Schaden bezliglich wirtschaftlicher Verluste,
Vermogensverluste, Umsatz- oder Gewinnverluste, entgangenem Genuss oder Gebrauch, Kosten fir Ausbau, Einbau
oder fir sonstige Folgeschaden gleich welcher Art.

Ihnen stehen unter Umstanden nach geltendem Recht andere Rechte und Rechtsmittel zusatzlich zu den Rechten oder

Rechtsmitteln aus dieser eingeschrankten Gewahrleistung zu.
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Ausschluss stillschweigender Gewahrleistungen

Besuchen Sie www.instantpot.com/support/register, um lhr Gerét zu registrieren. Sie werden gebeten, Ihren Namen und lhre
E-Mail-Adresse, den Namen des Handlers, das Kaufdatum, die Modellnummer und die Seriennummer (beides auf dem Gerat)

anzugeben. Durch diese Registrierung kénnen wir Sie tiber Produktentwicklungen und Rezepte auf dem Laufenden halten

und Sie im unwahrscheinlichen Fall einer Mitteilung zur Produktsicherheit kontaktieren. Durch die Registrierung bestatigen Sie,

dass Sie die dem Gerat beiliegenden Bedienungsanweisungen und Warnhinweise gelesen haben und verstehen.

Inanspruchnahme der Gewahrleistung
Name, E-Mail-Adresse oder Telefonnummer
Kopie des Originalkaufbelegs mit Bestellnummer, Modell und Seriennummer

Beschreibung des Defekts am Produkt, wenn méglich in Form von Bildern oder eines Videos

Kontaktinformationen

Instant Pot/ Earlyview Ltd

Unit 5 Hersham Farm Business Park, Kitsmead Lane,

Chertsey, Surrey KT16 ODN, GB E-Mail: support@InstantPot.co.uk Telefon: +44 3331 23 0051

Diese Gewahrleistung wurde zuletzt am 1. September 2019 aktualisiert und gilt fiir alle ab dem [1. November 2019] verkauften

Produkte. Haben Sie Ihr Produkt mit einer alteren Fassung der Gewahrleistung erhalten, gilt diese weiterhin.

Recycling

Dieses Gerét entspricht der Richtlinie 2012/19/EU Uber die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE-Richtlinie).
Dieses Gerét entspricht der europaischen Richtlinie Uber elektromagnetische Vertraglichkeit (EMV) 2014/30/EU und der
Niederspannungsrichtlinie (NSR) 2014/35/EU in ihren jeweils glltigen Fassungen.

Diese Kennzeichnung bedeutet, dass das vorliegende Produkt innerhalb der EU nicht zusammen mit normalem Hausmdill zu
entsorgen ist. Um maégliche Schaden fiir die Umwelt oder Gesundheit aufgrund unkontrollierter Abfallentsorgung zu vermeiden,
recyceln Sie verantwortungsbewusst und férdern Sie so die nachhaltige Wiederverwendung der Rohstoffe. Bitte nutzen Sie die
Ruckgabe- und Sammelsysteme, um Ihr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, oder wenden Sie sich an den Kundendienst, um

weitere Informationen zum Recycling oder zur WEEE-Richtlinie zu erhalten.

«<4=rrl -



Instant Dot

Instant Brands Inc.
11-300 Earl Grey Dr., Suite 383
Ottawa, Ontario
K2T 1C1
Canada
Earlyview Ltd (Instant Pot Official Distributor)
5 Hersham Farm Business Park
Kitsmead Lane, Chertsey
Surrey, KT16 ODN, UK.

Registrieren Sie Ihr Gerat auf:
www.instantpot.co.uk/support/register

Kundendienst:
+44 (0) 3331 230051
support@instantpot.co.uk
instantpot.co.uk

instantpot.co.uk/instant-pot-shop

Werden Sie Teil der offiziellen Instant Pot Community:
www.facebook.com/groups/InstantPotUKCommunity

Kostenlose App herunterladen:

2 Ladenim
« App Store
JETZT BEI
P® Google Play

lﬂ'@instantpotUK ﬂ@lnstantPotUK @@instantpotuk

Hergestelltin China

Copyright © 2021 Instant Brands™ Inc.
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